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CREMANT DE LOIRE

Premier crémant a obtenir I'AOC en 1975, ce vin
effervescent peine a obtenir |3 reconnaissance
qu'il mérite. Produit sur I'ensemble de ['Anjou-
Saumur et Touraine, il est souvent confondu
dans les appellations Touraine ou Saumur qui
peuvent aussi produire de I'effervescent. La
principale différence réside dans le temps de
mise sur lattes, ¢'est-a-dire de prise de mousse
surles levures, qui esticide neufmois minimum
quand il estun maximum pour les autres. Atten-
tion de ne pas les servir trop frais. Une sélec-
tion établie @ moins de 10 euros.

9.80€

Bouvet-Ladubay
Cremant de Loire Excellence
Vin blanc. Preduction © ne

C’est un trés joli nez aux notes de poire et de
pomme qui apparait en premier lieu. Les bulles
sont raffinées en bouche, et on apprécie la frai-
cheuromniprésente de ceteffervescentaux ver-
tus apeéritives,
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