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CHAPIN & LANDAIS Cuvée du Cent Cinquantenaire Brut ®

20 000 W Talhe

Fondée en 1848, la maison a plusieurs fois change de
propriétaire. Renommée Chapin & Landais en 1921 Lo
de I'associntion de Maurice Chapin et 'Emile Landsis
ellc a été rachetée en 1974 par la maison de népoce
Bouvet-Ladubay et appartient apjourdhui au groupe
indien UB, qui exporte phus de 75 % de sa production. La
cavée du Cent Cinquanténains petsentée met & "honneus
Chapin et Landais. Ce 100 % chenin a &té alewé six moig
en fiit. Les notes boisces et micllées s melent plaisamment
i des arbmes frais de fleurs, de fruits et de brioche. Un vin
délicat, & servir 4 'apéritf,
®x Chapin-Landais, e Jean-Ackerman,
49400 Saint-Hilaire-5aint-Florent, tél. 02.41.83.83.80,
fa 02.41.50.33.55, elaplace @ bouvet-ladubay fr
% T tl). 5h-12h30 14h-18h
% LB Group
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DONAINE BOUYET-LATIRLY by
1_}: rue Jean-Ackerman - Saint-Hilaire-5aint-Florent
49400 Saumur

Tél. 0241838383« Fax: 0241 5024 32
bouvetiadubay@vinsdusiecle.com
www.bouvet-ladubay.fr

Visite : De juin a septembre, du lundi au samedi, de 9h
& 1gh. D'octobre & mai, du lundi au samedi, de 9h a
12h30 et de 14h 4 18h. Toute I'année, le dimanche de
10h & 12h30 et de 14h30 & 18h.

Patrice Monmousseau, le sémillant directeur, est
toujours en fermentation et il utilise la technique
des plus grands crus pour élaborer ses cuvées de
bulles avec lesquelles on pétille de plaisir. A I'origine
des journées nationales du Livre et du Vin, il élabore
&galement de bonnes cuvées de vins tranquilles, celle
consacrée a Jean Carmet se boit le col ouvert en
regardant la Loire. Les bulles de Gérard Depardieu
valent bien un oscar !

BovrcueiL 20C8

Rouge | 2011 4 2C16| 6,30 € 14/20
Accents de fruits rouges avec une pointe épicée,
la bouche est frafche et coulante avec ce gqu'il faut
de fond.

Saumur Mousseux cuvee Tresor 2008
Blanc Brut eff. | 2011 2 2013 113,40 € 16,5/20
Accents d'agrumes et de brioche, avec une bulle
délicate, la bouche a du fond et une belle lon-
gueur. C'est encore une belle réussite.

Saunur Mousseux TAILLE

Princesse pe Gérarp Derarpiey 2008

Blanc Brut eff. | 2011 4 2013 | 17,50 € 15,5/20
MNez d’agrumes et de fruits rouges, vin a I"attague
large d'épaules, il peut se concevoir sur un faisan.

DEUX EXPERTS

UM GRAND GUIDE

LE GUIDE

BETTANE &
DESSEALVE

DES VINS
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GUIDE4

DUSSERT-GERBE

VINS

# EXCLUSIF

154 prix d’exc e C

# BORDEAUX, CHAMPAGNE, BOURGOGNE, LOIRE, RHONE,
NOUVEA ENTS ups de ceur» de I'année

kL Pévolution des pré-
geédens et quand les

#Du plus grand au plus modeste, |
Brix-typicile, les crus authentiques

B130 producteurs «triés sur

SAINT-HILAIRE-

SAINT-FLORENT po—

BOUVET-LADUBAY

Patrice Monmousseau
BP 65

1602 41838383
Fax. 02 41 50 24 32
E-mail : contact@bouvet-ladubay
WWw.bouvet-ladubay.fr

A la téte des Premiers Grands Vins Classés, et
de.!oin‘ Patrice est un ami depuis plus de 30 ans,
f_fj dl soutenu tout ce qu'il a entrepris, tant pour
'f”‘agﬁ de sa région (d'autres peuvent le remer-
C'ef)' que pour le trés haut niveau de régularité
Qualitative de ses vins. II poursuit son aventure

| avec un nouveau propriétaire. C'est en Juille
2006, en effet, que, séduit par tous les trésors d
Bouvet-Ladubay, le Docteur Vijay Mallya décid
d’acquérir la sociéteé a laquelle s'intéressaient qua
tre groupes de dimension internationale.Ci
groupe indien, qui ainsi fait son premier inves
tissement dans le domaine du vin en France, n«
| produit pas seulement 110 millions de caisses d¢
| spiritueux et 150 millions de caisses de biére don
la célebre Kingfisher, mais est aussi le proprié
taire d'une compagnie aérienne, Kingfisher Air
line, et d’'une écurie de Formule | : Force India
C'est donc bien une nouvelle aventure pour Bou-
vet-Ladubay qui exportait déja 60% de sa pro
duction de Bruts de Loire pour laquelle de
nouveaux marchés s'ouvriront dans les parties
du monde ou elle n‘avait pas encore acces : bien
sdr I'inde, mais aussi I'Asie, I/Afrique et certains
pays d’Europe ou le Groupe UB, Ier mondial de
la biére et des spiritueux entretient des partena-
fiats commerciaux.

Ces perspectives devaient engendrer un double-
ment de la production dans les 5 a 7 ans sur la
base des sorties de 2005 et ont entrainé des inves
tissements trés importants pour atteindre cet
objectif. Les travaux de construction ont com-
mencé en 2008 et ont donné naissance a une
importante winery de 14 000 m? établie au
Champ Blanchard sur la commune de Distré, tout
prés de Saumur, 3 5 km des caves de Bouvet
Ladubay. Dans cet ensemble de technologie avan-
cée, c'est toute la partie industrielle de
Bouvet-Ladubay qui est traitée, depuis le tirage
jusqu'a I'expédition. Cette unité est prévue pour
produire jusqu'a 9 millions de bouteilles mais
c'est dans le berceau de la société que sont tou-
jours élaborées les cuvées qui ont fait la renom
meée de la marque.

Il faut préciser aussi que ce qui a poussé le choix
du nouveau propriétaire, c'est bien sir la variété
des facettes de Bouvet-Ladubay ; en premier lieu,
la haute qualité de ses vins mais aussi tout ce
qui donne a cette Maison son caractére unique
- le cadre exceptionnel qui entoure son prestige
(son Théitre, son Centre d'Art, ses caves sculp-
tées). son engagement dans le domaine des arts
et toutes les manifestations qu'elle organise ou
auxquelles elle participe. Parmi elles : les Jour-
nées nationales du livre et du vin, le Festival d'An-
jou, le Festival du Film de Cannes, le Festival
Premiers Plans, le Festival du Jazz du Mans. La
Maison est également aux cotés du Centre Natio-
nal de la Danse, de la Cinémathéque Frangaise,
de I'Association des Auteurs Compositeurs de
Musiques de Film... entre autres.

Exceptionnel Saumur brut blanc Saphir Vin- | !
tage 2009, complexe, aux nuances d’amande
et de citron, d'une finale ample et distinguée.
Remarquable Saumur Extra brut blanc Zéro
2007, de mousse trés perlante, est une grande
réussite, ou I'on retrouve des effluves de citron
et de rose, fruitée au nez comme en bouche, trés
fraiche, parfaite & I'apéritif. Le Saumur cuvée
Trésor blane 2007, élevé en cuves et vieilli en
fiits, est une cuvée rare, généreux et harmonieux,
fruité, de mousse trés légere, trés élégante, avec
ces connotations subtiles d'agrumes en finale
La cuvée Trésor rosé mérite tout autant une ‘
commande, avec ce nez subtil de petits fruits
rouges mdrs (groseille, mare), étonnante par sa
distinction et son ampleur en bouche, de mousse ’
onctueuse et trés fine, aux notes discrétes de
fraise des bois en finale, parfaite sur une tarte. A ’
leurs cotés, ce Saumur cuvée Trésor rouge
(Cabernet franc), avec premiére fermentation en |
fiits de chéne neufs, un vin de bouche puissante, }
tout en nuances, riche et parfumé (fruits frais,
humus...), légérement poivré en finale. Le Sau-
mur brut resé Eclut 2002, méle richesse et
persistance, d’une belle ampleur, tout en fruits,
de robe brillante et de mousse soutenue, bien en
bouche, & déboucher sur des crevettes. Saumur
brut blune Eclat 2008, de bulles fines, au nez
de citron avec des notes miellées, de bouche clas-
sique et persistante, vraiment séduisant. Beau
Crémant Excellence brut, ample et distingué,
de robe dorée, d'une grande finesse, au nez de
fleurs et de petits fruits secs, trés harmonieux au
palais, de belle robe, souple et vivace. La cuvée
Nompareille Saumur blanc 2006 est un joli
vin par sa fraicheur et sa persistance aromatique,
au nez ample de fleurs blanches et de coing. Le
Nonpareils Saumur-Champigny 2005 pour
suit sa belle évolution, au bouquet subtil et
intense a la fois, aux notes de sous-bois et de
fruits rouges mars, de bouche ample et fondue,
un vin puissant a ouvrir sur une canette rotie. Le
MNonparells Maerlot 2003, aux arémes de cerise
noire et d’'humus, méle concentration aroma
tique, richesse des tanins et distinction. |'Anjou
rouge Cabernet frunc Les Nonpareils 2000,
de couleur profonde, avec beaucoup de struc
ture, au nez complexe o0 prédominent le cassis
et les sous-bois, aux tanins puissants et soyeux
a la fois. La cuvde Tullle Princesss de Gérurd
Depurdiau 2008, assemblage harmonieux de
Chardonnay et de Chenin élevés en barriques,
pour ce “brut de Loire" qui révéle un vin de carac-
tére a l'image de I'acteur qui a suivi les étapes de
son élaboration. Pas la moindre hésitation
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Bouvet-Ladubay

Marktposition

ausgebaut

iir Bouvet-Ladubay ist 2011
Fein Jahr der Jubilden, denn
das traditionsreiche Schaum-
weinhaus aus Saumur feiert
sein 160-jahriges Bestehen. Seit
50 Jahren ist Palrice Monmous-
seau bei dem Unternshmen (-
tig, seit 40 Jahren als Geschalts
fithrer und Winemaker. Und seit
mittlerweile fiinl Jahren gehort
Bouvet-Ladubay zur indischen
United Breweries Group. Pas-
send dazu setzl das Haus seinen
Erfolgskurs auf dem deutschen
Markt fort.

Das Unternehmen steuerl
hierzulande nach eigenen Anga-
ben aul einen Jahresabsatz von
1,15 Mio. Flaschen zu, Das waren
etwa 5% mehr als im Vorjahr,
Bereits im Jahr zuvor verbuchte
Bouvet-Ladubay einen Zuwachs
von iiber 5%. Von dem Volumen
entfallen inzwischen rund
250.000 Flaschen auf Kreationen
aus der Premium-Klasse wie Tré-
sor Blanc und Rosé, Taille
Princesse Blanc und Rosé, Zéro
oder Instinct, die sich preislich
im Bereich von 15,90 bis 21,90
Eura (EVP} bewegen.

Uber ein
Fiinftel seines
Absatzes
erzielt Bouvet-
Ladubay
hierzulande

[

mit Premiurm-
gewdichsen wie
Taille Princesse Rosé im Preis-
bereich jenseits der 15 Euro.

Im hiesigen Fachhandel rekla-
miert Bouvet-Ladubay fiir sich die
Marktfithrerschall im Crémant-
Segment und michie diese Posi-
tion wetter ausbauen, Nicht zu-
letzt deshalb zeigt Bouvet-Ladu-
hay wieder auf der kommenden
ProWein Flagge — und zwar an
einem fast 40 qm grofien Stand.
Weltweil konnte Bouvel-Ladubay
2010 rund 5,6 Mio. Flaschen ab-
selzen. Dabei erhishte sich der
Umsatz gegeniiber dem Vorjahr
um 21%. Angaben zum absoluten
Umsatz macht das Unternehmen

allerdings nicht. “wer-
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480 points
La Pyramide Brut

Le design de cette cuvée spéciale a été réalisé sur le theme de la Pyramide du Louvre,
avec une magnifique étiquette brillante. Aromes d’acacia et de fleurs blanches, la
bouche fait penser a des agrumes, notamment pamplemousse. Cette cuvée est
également parfaite pendant I'été ! D'un gout marqué, avec une belle harmonie acidité,
sucrosité et amertume, cette Cuvée s’accorde également tres bien pendant les repas.
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Mlle Ladubay - Eclat -

j’--.""" r be\,. 'C-J',:C cense scnt llonte. oux ”."{""":'

rubss. Le nez est un vrai ponrer de frurts rouges, mélont la fraise

Le vin groore une

la frambosse et la cerise. Rien qu'ou nez, la séduction opére

et permet d imaginer une suite intense. En bouche, le vin est

d'une belle intensité, avec une fraicheur soutenue en douceur
- oyt 3 w | Is N A B <ter

AOC saumusr par ge tendares tanins, Un vin g deguste
2008 avec une paussenie bien choisie

cabernet franc, pinot nosr

effervescemt
e Accord mets et vin:
ot un framboisier
7AB €

Bouvet Ladubay

I'l, rue Jean-Ackerman - 49400 Saint-Hilaire-Saint-Florent - Tél.: 0241838383

Site : www.bouvet-ladubay.fr - E-mail: contact@bouvet-ladubay.fr

g
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Konig Champagner passt immer

Die Deutschen trinken weltweit am meisten Schaumwein - Nicht immer ist es allerdings Champagner

- Von Michaet Kucer ..
eutschland ist Schaum-
weintrinker-Nation
und im Konsum des

Pricklers weltweit die Num-
mer eins. Statistisch trinkt je-
der von uns die beachtliche
Anzahl von rund 40 Glisern
im Jahr. Unterstellt man dem
Schiumer, dass er stets in den
besonderen Momenten fur
gute Laune sorgt, gab's offen-
sichtlich auch 2011 geniigend
Anlasse. Die nachsten Gele-
genheiten, um wieder reich-
lich Korken knallen zu lassen
sind die Feiertage und Silves-
ter.

Champagner, der Konig al-
ler Weine, passt immer. Ein-
zig der Blick aufs Konto konn-
te eventuell das luxuriose Ver-
gniigen vermiesen. Leckere Al-

ternativen heifen Crémant,
diese sind auBerhalb der
Champagne nach gleichem
Verfahren, sprich ,Méthode
Traditionelle” hergestellt. Nur
dann sind die feinen Blischen
in einer 2. Girung und in der
Original-Flasche, aus der Sie
ausschenken, entstanden. Ei-
ner der bedeutenden franzosi-
schen Erzeuger ist Bouvet La-
dubay (Loire).

Bei deutschem Sekt achten
Sie auf die Bezeichnung .Tra-
ditionelle  Flaschengirung®.
Steht nur .Flaschengiarung”
auf dem Etikett, so findet die
2. Garung in einer groRvolu-
migen Flasche statt. Aus dieser
wird der Sekt spater in norma-
le Flaschen umgefulit. Fehlt
eine Herstellungs-Angabe,
wurden die Grundweine in
grofen Drucktanks vergoren,

Michael Kugel, Weinberater,
mit Tipps fir Schaumwein.

was fiir die meisten Marken-
sekte gilt. Weitere Hinweise
fur Threm Einkauf: Winzer-
sekt ist aus eigenen Trauben
eines Weinbauers, Herkunft

(Sekt b.A), Jahrgang, Trau-
bensorte und der Begriff ,Tra-
ditionelle  Flaschengarung™
sind obligatorisch.

Perlwein ist die Kkleinste
Qualititsstufe, bei der Wein
einfach mit Kohlensdure ver-
setzt wurde. Vieles davon wird
auch unter  Frizzante® ange-
boten. Zu erkennen an den
meist dicken Blasen dhnlich
Mineralwasser.

Prosecco-Liebhaber achten
auf Begriffe wie ,Spumante®
oder auch ,Metodo tradiziona-
le*, dann ist Ihnen echte, hohe
Qualitat sicher. Die CAVAnis-
ten haben diese Sicherheit im-
mer, denn bei dem Spani-
schen Cava D.O. ist .Método
tradicional® vorgeschrieben.
Die No-Go's: Eiswtirfel im Glas
und .eiskalt* servieren (beste
Trinktemperatur 6 bis 9 Grad).

Klassisch he

Feinste Perlage

Mein personlicher Favorit
zum Fest kommt aus der be-
gehrten AOC Region Saumur
(Loire) von Bouvet Ladubay
und heift . Tresor Rosé Brut®,
rgestellt aus der
Sorte Cabernet Franc, der in
alten Tuff-
steingewdlben reifte. Er be-
geistert mit Aromen von Bee-
renfriichten wie Himbeere,
Preiselbeere und Johannisbee-
re. Am Gaumen ist er frisch
mit feinster Perlage.

Auf ein prickelndes 2012!

uber 1000

Tabu ist auch ein wieder-
entdecktes Utensil fritherer
Zeit, der stillose Quirl oder
Swizzlestick. Wer keine Koh-
lensaure vertragt, soll Wei
trinken. g

Feinste Perlage

Mein persénlicher Favorit
zum Fest kommt aus der be-
gehrten AOC Region Saumur
(Loire) von Bouvet Ladubay
und heifit . Tresor Rosé Brut®,
Klassisch hergestellt aus der
Sorte Cabernet Franc, der in
dber 1000 Jahre alten Tuff-
steingewdlben reifte. Er be-
geistert mit Aromen von Bee-
renfriichten wie Himbeere,

Preiselbeere und Johannisbee- |

re. Am Gaumen ist er frisch
mit feinster Perlage.
Auf ein prickelndes 2012!
www.weintip.
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Herlig sjokolademousse

NS enkleste sjokolademousse

fra min venninne Kierst
Du trenger:

Kremflote

God sjokolade

Mandler

Shik gjer du;

Pisk kremflote til krem

Bland inn god, smeltet sjokolade
0g hakkede, brente mandler fra jula
Nan

BOUVET
12 | Vallée de la Loire lager de noen

Denne er ypperlig som
oft. Bouvet Chardonnay Brut,

Fruktige, delikate bobler i glasse!

av Franknkes peste musserende viner.

aritif, til fisk, sjpmat 09 gjerne til nvitt kj
Kr 130,

ap
h Varenr. 5049201
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i A LA CARTE Austria November 23th 2011

VIPS UND IHRE
FEINEN WEINE

Was macht man,wenn man als Promi schon alles hat? Wein natirlich!
Vielleicht ist es das Archaische um das alteste Kulturgut der Welt, das
immer mehr Prominente verfihrt, ihre eigenen Reben zu keltern.

Vive la France. Doch es gibt im Showgeschifr cin paar
big shots, dic wirklich Spaff am Wein haben, thre Weine
auch verkaufen, um thre Keller zu modernisicren und
thre Weinberge zu optimicren.

Geérard Depardicu zum Beispicl. Schon 1989 hatte
sich Depardicu im Anjou an der Loire im Weingut
Chatean de Tigné eingekauft. Dort keltert er Rebsor-
ten wic Cabernet franc und Chenin blane, sticfelt sclbst
in den Weinbergen herum, schneidet Triche zuriick oder

.‘.‘

tiberwachr die Assemblage im Keller. Und produziert Weine, die haargenau
seinem Typus entsprechen: rustikal, maskulin, mit vielen Ecken und Kan-
ten. ,,Ich mache ehrliche Weine, die nach Heimatboden schmecken®, sagt
er. Oder, wie er seine Weine blumig beschreibt: ,,Sie setzen in ihrer Feu-
rigkeit, Strenge und lindlichen Schlichtheit zahlreiche subtile Empfindun-
gen frei.” Von der Schauspielerei hat er ,die Schnauze jetzt voll®, wie er
behauptet. ,,Ich will nur noch mit Leuten zusammen scin, die ich wirklich
mag.” So wie die Kellermeister seiner sechs Weingiiter auf der ganzen Welt.
Unter anderem in Frankreich, in Nordafrika und in Lateinamerika. Doch
sein Lieblingsweingut ist immer das Chateau Tigné im Loiretal, dort, wo
er geboren wurde.

Als Neuestes hat sich der Schauspieler ciner eigenen Schaumweinpro-
duktion verschrieben. Zusammen mit dem berithmten Crémant-Imperium
Bouvet-Ladubay in Saumur hat er seine Cuvée Taille Princesse Gérard
Depardicu, einen hervorragenden feinperligen Crémant mit Aromen von
Stachelbeeren, reifen Apfeln und Birnen kreiert. Warum Taille Princesse?
So heifit der feinste Brillantschliff mit 76 Facetten — der Name ist eine
Hommage an Depardicus GrofSmutter, die im Diamantenhandel titig
war. Fiir 23 Euro.

13
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DAS LIFESTYLE
GOURMET-MAGAZIN

Germany

November - December 2011

'
':, Taille Princesse Rosé de Gérard Depardieu
by Bouvet-Ladubay - Ein hochwerti

r Ochaumwelin von aer Loire,

Beer entruchten

Himbeeren und Erdbeeren

nzt durch feine Wirze und
chenolen im Hintergri d. Am
asentiert er sich sauber und
zarten Himbeeraromen, sanfter
ot
ldeol als Apt ritif, aber
feinen Fisch- und Kr

nan orvaxsert B »r zu Antipasti. www.bouvet-ladubay.f

Ty

@ Champagner & Co
4 kR Scite 60~-61
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REGIONAL CHAIR'S REPORT

Loire

-ﬁ-

|

#im Budd, Regional Chaly

Bagad onits performance
thiaysar, ifyourragion

WITHECTH A record eatry thisyear end a trio of
guodvintages - 2C08, 2008 and 2010 - tha 1 Mg

tenm's expeemstioaswere b gh. It vius good 1o see Was b crenture, what
thir we had 2 widy: raage of non-Seuvigron B cnc would it beand why?
5 18y I B S
v o ecemse, v ‘An extraordinarily
this grape, but the Lolre is knovn tor hsdiver=,  elegant mongrel
We insted 254 wines Ihis ve=r compared w /h 18 - i
iz 2010, ' delghted that the standard was so high a crossing ofa
thisyenr, with 61% of L6 wines recuiving : number of noble
Comended or above, compared with 447% lesy
yenr. Crug. 75y, we awarded two Golds, ot of which 1 breeds - p erfﬂCﬂu
came an esceliont Fegioan] Traphy winrer F'Eﬂ ec!mg the
‘What should we buy from here? Muscadel iz diversiti
muck improved fron vwhat .t was in i boyday 'y
iis the 1980x and can be grex: value, Offhe
The e urc some altrective rwes SO, R —
although not «t the same | 6 Lhe bl amt nglﬂn L]
wine

2007 Anjou virlage Any remain®ng steoks of
2007 should be cnarped up, especiall K you
nre looking to tay dows. v.in. for grandehildre,
But dan’l forget dry Chen’n efther, vith the best
elcrln afiordal e complex sy and age
Although Loire reds conting: to und:rperiorm
unccr tasting con. ltiens, they do often offer
xcellent velue fOT MONey, 2§ tha £iver ved 2000
Anfuo-Villages-3iistac it Citeas La Vandre
shows. They 150 18nd (0 sho'~ best with jnod 1

styles’

- SILVER
" WHITE SPARKLING

v ‘It was good to see that we had a wider range of non-Sauvignon
Blanc wines entered this year. Nothing wrong, of course, with this
grape but the Loire is famous for its diversity’

What should we keave on the sholf? Givan the Ligh
5ile s ear there are no Grers to stear
<o of, though eaulion 17 edvived with sema styles.
B wary of Por: iy-Fumznd Sencerre v.2h
&ther < very kw prite lag or o very high i
Jow end it is dilfic ul 1o get good examples of these
1wo appeliations o nto retall shehes for lew than
E10. “qusdly, notall the expens’ve examples merit
| the reice. A%daugh our Gold meds] Pouily-Pumé
| retails for rearl; £40, there were cihers al u similar
jor hjﬂm price tl At rerited no award atall.
Tourain: Saurignun 20702 temd to be susereat
present, althe ish iz was rotice: bl in nighbouring
Che ey 1851 @ [itLe Chen donnay |n e mix rocode s
0t t:2 Seuvigror, 5o these wene mon-etiracti:
‘What thould we keepan eye on? Despite the best
el s of i 2 reg:lators - un fartunaw ™ abettad
aften by loca growers® crganisniions —to standandice
Leire wires, the regan continues to gory in varlety
nnd diversity. Long may il continue to produce
wins gutside the me'nstream, suchas Lhe Siver
mede’ winning 2008 Cour-Cheverny (Vignerons de
Mot Pres Chambord). Cour- Cheverny =0 tiny
white appellation uzing the rare Rome-aiLin grap=
Wears lisely to seean Increasing nomber of
Faire wites sold =s Vinde fronce as the appellatina
rules bec o= ever morc rigid. Asever, Lhe tame
of the producer wi'l be key 15 8 gnod bart’s.

Bouvet-Ladubay, Trésor, Saumur
2008 (12.5%) E
Ripe, grapey nose fuil of exotic

i Tasting with Jim Budd

MNEL IRYINE caught the v+ ne bug al 5t Jehn
Bar & Restaurantin Clerkenwel, Lantton, :ind
helped setup and 1 its own w ne-
Imperting company, specialising in the

profie, see p227

REBECCA PALMER 15 23500k e director
1 tha Comay & Barraw Gra i1 Far her

Rhengay, Garmany an-’ alse studied sl
Gelsarhaim wings.100’, bet e estehi shing
Tentercen Yineyands in Kant in 1977, where he
mace wina for 23 vinkages. Skelton is a

interesting and hard-tr. find w 15 of France
After I years he orened independent
Buckingharmshire wing merchant K22 Pound
Street, selag vine 107 &) Sund thie world,

freshness. Tangy fruit palate with
honey blossom and appie. Not
classical but attractive. i

CHRIS NISBACK is the auihor of

WL 2mnedocioncom, whic:: [ has
morgihan 1o ]

visted by yare than 15,000 resders every

day He has focusedan the Leire and

‘amcx for many voam. »Jdisa frequen

Sot!reg.ans

LAURA RHYS MS (alsojudged Chile) has
been head se=malier ar Hotal Terraiina i
Hampsk e, UK. having began her

consultant to tha Erks(: vine indu-ary and
Invatved 1+i:h plant:ag vineyards far the
ion of spariag wine. Me became an

Career as asaranlier af He'e! du Vin,

Winchaster. In 2009 Laiira wen the

prestp cus UK 8 “wnafier o the Year

€. ralilonand <1 Nesember 10 '
sEarmy 8 Master S¢ melier.

STEPHEN SKELTON MW (ato chatred LiKand
Indged South East Mediteiranasn) srent 12
monehs working Bt Schices Schors barn i the

15Win 2003, Forhls srafis, saep34

NIGEL WILKINSON hos run London's RSJ
Teslancant for 57 years. its wine Lst focises
€11 Loine, boasting more than 300
varialissof thz regian's wine. Vi Linson
Degan trava'zag there ars ago.

For Lim Buad's prae, s p34

BOUVET TRESOR Brut Vintage is the only Loire Sparkling Wine
awarded with a Medal for Decanter World Wine Awards 2011
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BouVET

Eleganz von aulen
bis innen: der Cra-
mant de Loire Blanc

Brut, der Bou

Rosé Excelience und
Gérard Depardieus
Taille Princesse

fe Ernce 2011 ist schon eingefahren
zu dieser herbstlichen Jahreszeic: der helle
Chenin blanc und der dunkel violecee Ca-
bernet franc. Dank des ungewihnlich war-
men Frithjuhrs, das die Trauben vier Wochen
frither reifen lie. Wie sanfre roscfarbene
Wellen fallen jerzr dic Weinberge hinunter
an die Loire. Der geschichrstriicheige Fluss ist
immer noch gekednt von den steinernen
Denkmiilern ihrer franzisischen Herrscher,
den prachevollen Schléssern. Hoch iiber Sau-

mur drdngeln sich jecze die Wei isten

der die Jahrhunderte iiberspanac. 60,000 Gisce jihrlich verlieren sich

unterirdisch in den ache Kil langen Tuffsteinkellern unter den

historischen Gebiuden aus den Zeicen der induscriellen Revolution,
die der Griinder Ecienne Bouver 1851 erbauen lief. 120 Weinbauern
liefern ihren besten Most in die Keller von Bouver-Ladubay. Und die
cradicionelle
Gekrine wird die Visite durch das, was man bei Bouver-Ladubay  Art

Mérhod 1

Spitzen-Cuvées werden in feinscer

Concept” nennt. Sprich: wechselnde Events in einer Galerie fiir mo-
derne Kunst oder in einem vergoldeten Theaterchen im Rokoke-Stil,

Ausgewihle (und in Deueschland zu beziehen) haben wir einen
Bouvet Saumur brut blanc Cuvée Saphir 2009 aus Chenin blanc und

aus ganz Europa an den Degustationsstin-
den von Chiteau Bouvee-Ladubay rund um
den schiiumenden Shoocingstar der Loire, den
Crémant, Der elegance Perlwein bietet in-
zwischen Gbrigens fase dem Nachbarn aus
der Champagne Paroli mit Flaschenvolumen
im zweistelligen Millionenbereich. Und das
zu hischse ,weinfreundlichen” Preisen.

KUNST IM SCHLOSS
AN DER LOIRE

Chard y, hochel charmant mit feinen Pfirsichnoten (fir
10,90 Euro). Sowic cinen mehrfach ausgezeichneten Bouvet brut rosé
Cuvée Excellence mit einem zarten Duft nach roten Beeren, den man
durchaus zu einem leichten Menii mir Fisch oder hellem Fleisch
.durchziehen” kann (fiir 11,50 Euro).

Und schlieBlich den wohl berithmeescen Crémane des Hauses, den
Bouvet Saumur blanc Cuvée Taille Princesse aus der Zusammenar-
beit mit Gérard Depardieu, der diesen schiumenden Superscar nach
seiner Grofimucter benannt hat. Denn Taille Princesse ist ein Brillant-
schliff, und Depardieus GroBmutter war im Diamantengeschift itig
(filr 22,90 Euro).

Apropos Bouvet-Ladubay: Wohnen kann man ebenfalls im gleich-

Einige der besten Kreszenz aus
einem winzigen Dirfchen oberhalb der Loire,
aus St.-Hilaire-St.-Florent: Chiteau Bouver-
Ladubay sollee man allein schon wegen seiner
kultucellen Vielfale besuchen, eines Bogens,

Schloss. Es ist inzwischen ausgegliederr aus der Weinfiema,
umgewandelc in ein Privathotelchen. Dort oben herrsche zwar Roman-
tik pur, aber es sagen sich auch Fuchs und Hase Gute Nachr.

Besser aufgehoben ise man drunten, im zauberhaften Scidechen
Saumue. Ein historisches Juwel, Weltkulcurecbe, voller Geschichee

Palaste und

 Perlendes
an der Loire

Links: Das Chateau Chinon thront Gber dem glelchnamlgen Stadtchen. Mitte: ein Arbeiter bel der Weinless.

Rechts: Im F

vet

des Ambi L

PERLENDES

MIT NOBLESSE

Adé Rochenburg ob der Tauber 2 la frangais
und wieder rauf in die Weinberge zum niichs-
ten Wein-Chiteau — mit Namen Langlois,
ebenso besucherfreundlich wie der Nachbar
Bouvet-Ladubay. Und trotzdem ganz anders
und eigenstdndig. Ein Showstiick in drei Ak-
ten ist das, was den Besucher empfingt:
Niche nur eine Kellerfiihrung in den Kata-
komben, nicht nur eine Degustarion von scil-
len und schiumenden Kreszenzen, interes-
sant und informativ ist auch die Weinschule
mit einem kleinen Kurs in Onologie. Aus
dem Repertoire vom Langlois-Chiceau, das —
man spiirc es — der Champagner-Ikone Bol-

da Vinci seinen Lebensabend

linger gehore, haben wir drei Crémancs aus-
gewihle, biologisch an- und ausgebaur:

Der Crémant de Loire Blanc Brut aus
Chenin blanc, Chardonnay und Caberner
franc ist frisch und elegant, mit einem Hauch
von Pfirsich und Grapefruir (fiir 13,90 Eura).
Der Crémant de Loire Rosé Brut aus 100
Prozent Cabernet franc hac einen Korb voll
roter Friichce im Bukett (fiir 14,90 Euro).
Und schlieBlich die Prestige-Cuvée Quadrille
de Langlois-Chateau 2004 Exlira brut.
Perlendes in Sonnengelb mic goldenen Re-
flexionen, nach Honig duftend und siiflen
Mandeln — wahrlich ein Gaumenschmeichler
(fir 19,90 Euro).

Ubrigens, fiir Feinschmecker liege ganz
in der Nihe der Klassiker der Relais-&-
Chateaux-Horellerie: Le Prieuré. Die Lage ist
einmalig. Kiiche, Service, Zimmer, alles
exquisit. Fiir GenieBer ein verwunschenes
Pacadies auf dem Lande.
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des
CHAMPAGNES

et des autres

France 2011

BOUVET-LADUBAY

Créee en 1851 par Etienne Bouvet, cette maison a été rachetée
en 1932 par la famille Monmousseau. Patrice Monmousseau en est
I'actuel PDG. Particuliérement d\/nus’nkwe et bon communicg REVEL 2011

. N . = & ]’ «
ne cesse de promouvoir sa maison au travers d’événements |
‘ Guide 4
et culturels.

HAMPAGNES
X ) & =\

Cuvée Brut de Blanc - Saumur
1520 B ==

Un caractére classique dans les ardmes (fleurs. Eil‘l‘li’jﬂl'li:‘:&i, ;‘er:r_r%u:‘:g,
hydromel) qui se distingue surtout €n Ihn'uchc: grace a ur:c h.rTn;.r-l
‘»-::F.c::nc:: compacte et longue, sans .u{"ll;'[ﬁ.‘, crece par u.]. ‘t{j.r'np::
de repos dans le verre. Une pointe d’amertume en finale signe
I'originalité. Du plaisir & prx abordable.

Cuvée X noir - Mousseux
13/20 Bl == IP

o2

Saveurs de pommes et de bonbons acidules. bulles légéres et
éparses, un vin facile 4 la couleur attirante.
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Autumn 2011

BOUVET
ROSE
SXGEELENCE
ROSE SMRKUNG SNE
Bt oo Laoumay sa. St Hieamz St

Doppelsieg.
kommen die Trauben. 52 Einzellagen, deren unterschied-
verkosteten die Juroren der liche Terroirs ihm eine unnachahmliche Vielschichtigkeit
italienischen Weinzeitschrift verleihen. Feine Aromen von Birnen, Granny Smith und
Euposia fiir die Ausgabe 3/2009. Golden Delicious. Frische Siure und elegante Liinge run-
Und kiirten diesen Prosecco 52 den ihn ab. Ein wiirdiger Doppelsieger.
zum Sieger. Doch nicht nur hier, Rebsorte: 100 % Prosecco. Lagerfihig 2 Jahre.
auch im Almanach der grofien Prosecco 52 Conegliano, Santa Margherita, Val-
italienischen Weine schlug er dobbiadene DOCG, Italien, Spumante, Alkoholgehalt:
alle Konkurrenten. 11,5 %vol., Séure: ca. 5,8 g/l, Restzucker: ca. 14,0 g/l,
92 Punkte. Und Sieger der Naturkork. (Literpreis bei: 0,75 | € 13,27; 1,5 1 € 14,60)
Verkostung. (Euposia) Prosecco 52
Bester Prosecco 2009. (Il Mio Vino)
Seinen Namen tréigt er als Hom- 0,751 Nr.823-229-47 €9,95
mage an das Griindungsjahr der Kellerei ~ ® Magnum, 1,51 (0. Abb.)
Santa Margherita. Aus 52 Einzellagen Nr. 824-193-47 € 21,90

25 Prosecco Spumante

Die erstaunlich erschwingliche Alternative zu
den so beliebten Rosé aus der Champagne.

Noch vor etwa 100 Jahren wurden die Schaumweine der Loire ebenso hoch-
geschiitzt (und bezahlt) wie die Champagner. Seitdem sind in der Champagne
die Preise explodiert. Die Voraussetzungen zur Erzeugung hochwertiger
Schaumweine jedoch haben sich gar nicht verindert.

So finden wir heute an der Loire Qualitiiten, die nur ein Drittel oder ein
Viertel mancher vergleichbarer Champagner kosten.

Dieser Rosé aus einem der besten, wenn nicht dem besten Haus an der Loire
erfiillt alle Erwartungen an einen frischen, eleganten und dennoch nachhaltigen
Rosé: Seine feine Perlung deutet bereits auf die Méthode Traditionelle hin — die
Flaschengirung, die auch dem Champagner zu seinem Weltruhm verholfen hat.

Der feine Duft mit Aromen von Himbeeren und Johannisbeeren, die typi-
sche Cabernet-Aromatik von Schwarzen Johannisbeeren und Quitten, gepaart
mit einer eleganten Struktur, machen diesen Rosé zu einem idealen Aperitif
oder zu einem frischen und erfrischenden Begleiter jeder Party.

Rebsorte: 100 % Cabernet Franc. Lagerfahig 2 Jahre. Herstellung: Traditio-
nelle Flaschengérung.

Bouvet Rosé Brut Cuvée Excellence, Bouvet-Ladubay, Saumur, Loire,
Frankreich, Schaumwein, Alkoholgehalt: 12,5 %vol., Siure: ca. 6,6 g/l, Restzu-
cker: ca. 10,0 g/l, Naturkork. (Literpreis bei: 0,75 1 € 14,67; 0,375 1 € 18,53)
Bouvet Rosé

« 0751 Nr$22304-47 €11,—
«  Halbe, 0,31751 (0.Abb.) Nr.830-141-47 € 6,95
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WEINWIRTSCHAFT

Germany

October 28th 2011

BT 5 ATk \

HAIMLARD

der Verkostung

Die acht am besten bewerteten Fiaschengdrer

Die Flaschengarer

»Schaumweine aus klassischer Flaschengédrung der
Geschmacksrichtungen extra brut und brut« lautete das Thema der
Verkostung von WEINWIRTSCHAFT und WEINWELT.

Schaumweine, die im Tankgérverfahren hergestellt sind, hatten wir,
genau wie Perlwein, ausgeschlossen.

eltweit werden jihr-

lich etwa 750 Mill.

Flaschen nach der
klassischen Methode produ-
ziert. Der Lowenanteil entfillt
auf die Champagne (300 bis
350 Mill. Flaschen) und Cava
(250 bis 300 Mill. Flaschen),
der Rest verteilt sich besonders
auf das tibrige Frankreich (etwa
80 Mill. Flaschen), ltalien (22),
Deutschland {20) und Oster-
reich {1o).
Ziel der Verkostung war der sti-
listische und qualitative Ver-
gleich von Cava, Franciacor-
ta, Crémant und deutschen
raditionellen  Flaschengirsek-

ten. Die Begriffe klingen in-
ternational sehr #hnlich: Mé-
thode Classique oder Méthode
Traditionelle (Frankreich), Me-
todo Classico (Italien), Métho-
de Cap Classic (Stidafrika), tra-
ditionelle oder ldassische Fla-
schengirung. Auch die favo-
risierten Rebsorten, Chardon-
nay plus die GroBfamilie der
Burgundersorten sind so gut
wie in jedem Land anzutreffen,
Cava ausgenommen. Dazu ge-
sellt sich nicht selten die eine
oder andere regionale Sorte wie
Chenin Blanc an der Loire, Wel-
schriesling in Osterreich oder
Riesling in Deutschland. Beim

Geschmack zeigen sich von
Herkunft zu Herkunft deutli-
che Unterschiede, wie die Ver-
kostung eindrucksvoll zeigte.

Entsprechend bunt gemischt
ist die Spitzengruppe mit Be-
wertungen von 9o Punkten
und mehr: Zweimal Italien,
dreimal Cava aus Spanien und
drei Edel-Sekte aus Deutsch-
land. Eine kleine Schlappe fiir
Franlaeich, das sich daffir mit
den drei bestbewerteten Rosé-
Sekten schadlos hielt und da-
mit diese Trend-Kategorie ganz
Kar beherrscht. Aus Frank-
reich setzte der Vorzeigebe-
trieb Bouvet-Ladubay von der

Loire die keaftigsten Ausrufe-
zeichen sowoh! weif2 als auch
rosé, Mit insgesamt 96 ange-
stellten Proben war Frankreich
zugleich das am stirksten ver-
tretene land der Verkostung,
was auch die Markibedeutung
von Crémant und Co. im Pre-
miumsegment unterstreicht.
Aus Deutschland standen 83
Proben auf dem Tisch, Ttalien
war mit 40 Schaumweinen an-
getreten, Spanien war deutlich
unterrepriisentiert mit 14 Cavas
- weil aber die besten Erzeu-
ger ihre Cavas ins Rennen ge-
schickt hatten, konnte Spanien
dann doch ganz vorne mitmi-
schen. Osterreich, eine Nation
mit langer Schaumweintradi-
tion, war ebenso vertreten wie
einige »exotische« Herkiinfie
wie Luxemburg, Chile, Stdaf
rika, Brasilien und Australien.
Stilistisch fielen insbesondere
die Cavas mit jhrer Individuali-
tiit auf. Auch der Chenin Blanc
gab den Crémants von der
Loire einen eigenen Touch. Bei
den tibrigen Chardonnay- und
Pinot-geprigten Sekten aus Ita-
lien, Frankreich und Deutsch-
land ist die geschmacldiche Ab-
grenzung zum Champagner
ganz deutlich. Es wird mehr die
Rundheit und Pruchtigkeit be-
tont, was genau jene Leute an-
sprechen diirfte, die mit dem
Charakter des Champagners
ihre Probleme haben, Dieser
Unterschied ist ein wichtiger
Faktor fir die Koexistenz ne-
ben Champagner in einem ei-
genen Markisegment mit eige-
nen Verbrauchern.

Eine wie immer heifl diskutier-
te Sonderrolle nimmt Riesling-
sekt ein. Das »Dilernma« lasst
sich so beschreiben: Kurzes
Hefelager, Klare Frucht, aber
wenig Ausdruck - langes He-
felager, mehr Komplexitat, aber
reife Rieslingfrucht, was nicht
jedermanns Sache ist. Wie es
perfekt geht, zeigt Schioss Vaux
mit seinem Steinberg. &
Richard Grosche, Sascha Speicher
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Klassische Flaschengdrselds inkernatienal

2009 Pinat Sekt b. A. Baden, brut 2009 Riesling Sekt b. A. Rheingau, brut
Alde Gott Winzer eG, Sasbachwalden Weingut Wilhelm Mohr Erben, Larch
reife Zitrusnoten, etvas Kirsch: slif3e Pfirsiche, Honig (Balrytis), ein
joghurt, Quitle, am Gaumen sehr Spitlese-Typ mit sehr saftiger Art, opulent
safig mit gt elogebundener Sifl —
2008 Pierre Sekt b. A. Pfalz, brut
2008 Blanc da Blancs Edesheimer Weingut Geheimer Rat
Ordensgut Sela b. A, Pfalz, extra brut Dr. van Bassermann-Jordan
Weln -und Sektgut - Destillerle GmbH, Deldesheim
Dlehl, Edeshelm roie Johannisheeren, Cox Orange und
gelbfruchtige Nase mit zortem viel Bime, zarte Ristnoten, das Ganze
Hefetouch und frischer, beleben- ousgesprochen cremig verpack
der Zitursnate, feiner Schmelz, der
2005%r ist punkigleich im Rennen! Franicreich
:
Sekt ohne Namen 2008 Bouvet Tresor Blanc Saumur, brut
Chardonnay & Spétburgunder Bouvet-Ladubay, Saumur
Sekt b, A. Pfalz, brut nature Das hervorragende Abschneiden der
Welngut Georg Naegele Schaumweine von Eouvet-Ladubay
SchloBberghelerei, Neustadt-Hambach diberrascht nicht wirklich, 2ahit doch
Gratapfel, dewtliche Ristnoten, das Haus seit fahr und Tog zu den
Nuss und Nougat, om Goumen Stars der Loire, Zart rbstige Nase, viel
saftiger Pfirsich, cremige At saftiges Kemobst, zarte Zitrusnoten, viel
7 Sehmelz, sifie Frucht im Neachhal
2007 Cuvée Classic
Deutscher Sekt, brut 150 Cuvée du Cent Cinguantenaire
Privat-Sektkellerei Reinacker, Auggen Blanc Saumur, brut
deutlich van Réistarcmen geprig- Chapin & Landals, Saumur
te Nose, dozu eiwos singemachte dewtlich ristige Noten, Haselnuss,
Aprikose und Mirabelle, saftig Aprikose, Mirabelle, viel Schmelz
am Gaumen, everybody's dorling
2008 Weisshurgunder Dosage Zero
Sekt b, A. Pfalz, brut nature Montlouis sur Loire, extra brut
Weingut Reichsrat von Domalne de 'Ouche Galllard,
Buhl, Deldeshelm Montlouls sur Loire
schbn, die Nase sogt, wo's am minerlisch geprigle Nase, sehe ei-
Gaumen long gef: sehr straff und genstdndig, frisch und klar, Briache,
Kar mit leich? kafkigen Noten, fri- gute Lange, hat Rasse und Klosse
scher Stiure und feiner Biss
Aus der Vereinigung der
.  Weinkommissionare
»Mosel-Saar-Ruwer« e.V.
Josef Kollimann jr. GmbH Dreitdler Welnkommission
Hauptstr. 20 GmbH & Co. KG
54340 Detzem/Mosel Im Ganggarten 28,
Telefon (0 65 07) 34 18 54346 Mehring
Fax (0 65 07)43 08 Telefon (06502) 1088
Fax (06602) 1080

Crémant de Loire, brut

SA Paul Buisse, Mentrichard
Feuerstein, eingekochies Stein-
obst, etwas Apfel, frische Art mit
zant mineralischen Ankifingen

Guy Lévéque Touraine, brut
Domaine de la Renne, Saint
Romain sur Cher

wilrzige Nase mit feiner Hefenote, Hasel-
nuss, Mande, tolles MiundgafIhl, safig

Cuvée Prestige Cremant d’Alsace, brut
Chiteau da Riquewihe Domatnes
DepffIrion, Riquewlhr

saftige Mirabelle, weifie Johan-
nisbeere, Quitts, schr klar und

Iebendig, sifiliches Finale

2009 Le Grand Saurnur Blanc, brut
Chagln & Landais, Saumur

schr animierende, clzgante Nase, Golden
Deficiaus, Pomelo, argenehm siurefrisch

Sieur d'Arques, Grande Cuvée

1531 Crémant de Limoux, brut
Zeter - Dis Welnagentur

GmbH & CoXG, Neustadt
Apfel-Zitnus-Nase, deutliche Hefenoten,
Brioche, fililig, aber nicht schwerfoillig

Domaine Bott-Geyl Cuvée Paul-
Edouard Crémant d'Alsace, brut
Kerdorf Wain GmbH & Co, KG,
Relchshof-Wildbergerhiitte
zort angereift mit nussigen No-
ten und eingekachten Apriko-
sen, Brioche, feiner Schrnelz

Crémanit de Bourgogme, brut
Laboure-Rel, Nuits-Saint-Georges
angenehm réstige Art, Hoselnuss, Mi-
rabelle, staffige Art, schoner Schmelz

Crémant de Loire Grande Reserve, brut

Jezopf. etwas Honig, viel Frucht
bis in den Nochhall hinein

Crémant d’Alsace, brut

Cave Vinicola dla Turekhelm, Turckhelm
¢in kassischer Cremant mit saf

tiger Frucht und vegiihrerisch

cremiger Art am Gaumen

Gratien & Meyer, Cuvée Flamme
Crémant de Loire, brut
Henkell & Ca. Sektkellerei

KG, Wiesbaden
mineralisch-wilrzige Nase, ein-
gekochtes Steinobst, getrock-
nele Papaya, ausgewogen

2007 De Chanceny Téte de

Cuvée Vouvray, brut

Rolf Harzbarger GmbH &

Co.KG, Saerbrilcken

selt Jahren immer in unserer Bestenliste,
und ein echter Best Buy: sitfe Nekta-
rinen, weife Grapefiuis, feine Wilrze

2007 Domaine Rolet Pére & Fils
Crémant du Jura Blanc, brut
Genulne wines, Chateaubourg
knackiger Apfel, mineralischen Notzn,
Ziteus, sehr feinperlig - und dos ist nur
der Einstieg ins Rolei-Sartiment!

Tettoir de Chazot Crémant

de Bourgogne, brut

Maison Louis Pieamelot, Rully

rote und weifle Johannisheeren, Apfel,
knackige Saure, viel Pinas-Cherakter

Gilet Vouvray, brut

Rindchen's Weinkontor GmbH

& Co. KG, Bénningstedt

eingekochter Rbabarber, Mirabelle, feine
Zitpusnate, frisch, sehr gut zugangfich

Clos de Nauys Vouvray, brut
Zeter - Die Weinagentur

GmbH & Co.KG, Neustadt
hefigwilrzige Nose, Zitrus, dezent
mineralisch, elegante Strukiur

Langlols Crémant de Loire, brut
Grand Cru Select, Rudesheim

weifle Bliiten und sifie Steinobsinoten,
frisch und Kar, fructibetontes Finale
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Klassische Flaschengdrsekte international

Deutschland

91
2005 Blanc et Noir Deutscher
Sekt, brut nature
Sekthaus Raumland,
Flarsheim-Dalsheim
wer dic besten deulsche Schaurmweine
sucht, findet sie bei Volker Rournland
in Figrsheim-Dohlsheim. Uns gefiel
dieses Mal der Blone et Noir am Besten,
mit seiner kiihlen Frucht, zort nussigen
Ankldngen, Brioche und einem schifcht
und ergreifend superben Mundgefuhl

2008 Riesling Steinberg Sekt

b. A. Rheingau, brut
Sektmanufaltur Schlioss,
VAUX AG, Eltville

der besie Rlesting-Sekt der Probe
stammt von der Seldmonufakeur Vaux
im Rheingaw und prisentiert sich
sortentypisch it viel weiflem Pfisich,
Pomelo, viel Mineralitéit und kilhle
Warze, safie Frucht im Nachhail

2005 V. Triumvirat Prestige

Grande Cuvée, brut

Selthaus Raumland,
Flarsheim-Dalsheim
nicht ganz auf dem Niveau des Blanc
&t Noirs abar zweifellos einer der besten
deutschen Sekte: korplere Nase mit
roten johannisheeren, weiftem Pfirsich,

etwas Bime, feine Witize, 2art nussig,
Jeinpertig, kann sicher noch zulegen

89
Cuvée Katharina Deutscher Sekt, brut
Sekthaus Raumland,
Flarsheim-Dalsheim
auch mil der Bosis ganz vorme mit
dabei - Volker Roumland: kithle frische
Frucht, fefner Hefetouch, schines
Si3fle-Saure-Spiel, animierend, stilvoll

2007 Riesling Deutscher Sekt , brut
Hirschharmer Hof, Neustadt/W.
elgenstdndige Nase mit viel Mineralitdt
vnd eher zarter Frucht, em Goumen
sehr strukturiens, extraktsafs, lang

2009 Finot Blanc de Noirs Siebeldinger
Kénigsgarten Sekt bA Pfalz, brut

Wein- und Seldgut

Wilhelmshof, Siebeldingen

gerichener Apfel, Hoselnuss, Brioche,
Mirabelle, schiiner Schmelz, sifie

Frucht, sehr rand und harmonisch

2008 Riesling Farster Pachstein

Sekt b. A Pfalz, brut

Weingut Reichsrat von

Buh, Daldeshelm
markanter Typ mit deutlich minerali-
scher Prigung, kukle Fruch, viel Finesse,
tolles Mundgefiili, wird noch zulegen

2007 Pinet Deutscher Sekt, brut
Weingut Rings, Freinsheim

Jeint wilrzige Nase, Nuss, weifle
Mandeln, zarie Résinoien, mine-
ralsche Ankiinge, Brioche, tofles
Mundgefiihl, hat Klosse und Finesse

2007 Riesling Juwel Sekt

b. A. Nahe, brut

Weinhandiung Adelseck GmbH,
Milnsier-Sarmsheim

Kassische Riesling-Nase, Birme, Ag-
e, ein Hauch Zitrus, feinperiig, an-
penehm cremiges Mundgefiih!

2009 Pinat Edeshefmer Ordensgut
Sekt b.A. Pfalz, brut

Wein -und Sektgut - Destiflerle
Diahl, Edasheim

Golden Deliciows und Zitrusnoten
in der Nase, Feuersiein, saftige

Art mit viel Schmelz und ange-
nehm sifilichem Nachhall

2009 WeiBburgunder Siebeldinger
Kdnigsganen Sekt b. A. Pfalz, brut
‘Weln- und Sekigut

Wilhelmshof, Siebeldingen

sehr sorteniypisch mit Bime, Hoseinuss
und etwas Banane, gerishener Apfel,
schmelzige Art, siifte Frucht Im Nachhall

2009 Flewr de Emely Sekt

b.A. Pfalz, brut

Saktkellerel Andres und

Mugler, Ruppertsberg

ein Geltber Muskatefier, den man so-
Jout erkennt: gelbes Stzinobst, zarie

Muskatwirze, cremig, saftig, anintie-
rend, saft fast ofine Sfz (6,7g)

2007 Cuvée Pinot Sekt b, A,
Franken, exira brut

Weingut Juliusspital, Wirzburg
deutlich hefige Noten in der Nass, kom-
plex und gut strukturiert, sehr trocken
aber dank viel Extrokt sehr harmonisch

2008 Riesling Deutscher

Sekd Pfalz, brut

Walngut Metzger, Gritnstadt-Asselhelm
ein Filetskiick, wie uns das Elikett

2007 Schlo Veldenz Riesling
Sekt b. A. Mosel, brut
Weingut Armo Kruft, Veldenz
kidhler Typ mit sehe zarter Fruchs,
mineralischen Noten und fein-
Bliedriger Struktur, sdurefrisch

i(lassische Flaschengdrsekte international

2008 Domaine Frangois Mikulski
Crémant de Baurgogne, brut
Kierdorf Wein GmbH & Co. KG,
Reichshof Wildbergerhitte

deutlich hefig-rbstige Nese, Ho-

selnuss, mineralische Warze, stu-
refrisch, weiniger Nachhail

2008 Gerard Bertrand
Crémant de Limouws, brut,

Wein Wolf Import GmbH &

Co. Vertriebs KG, Bonn

sehr saflige Frucht, dazu zanie Réstnoten
urid ein samitiges Gewand, sehr stiimmig

2007 Brut Zero Saumur, extra brut
Jur Puristen: kithle Zitrusfrucht, ge-
riebener Apfel, etwas Honig, sehr
straffund knackig, staubtrocken

&6
Taille Princesse de Gérard
Depardieu Saumur, brat
Bouvet-Ladubay, Saumur
Hawesko GmbH, Tarnesch
von Rosiaramen gepragte Nase,
geriebener Apfal, etwas Limei-
te, schones Safie-Saure-Spiel

2008 Marcel Cabelier
Crémant du Jura, brut
Malson du Vigneron, Crangot
saftiger Apfel, deutlich minera-
fische Noten, kithle Frucht, fein-
liearg, cremiges Mundggfiki

Philippe Deval Crémant de Loire, brut
Lalre Propriétds, Thowarcé
animitrende Apfel-Zitrusfucht, zart
minsralische Noken, knackige Sturs

Italien

2001 Giulio Ferrari Riserva del
Fondatore Trentodac, brut
Weinland Arlane Abayan GmbH
& Co. KG, Hamburg
dernur i den besten Jahran prod-
ziertz und extrem lagerfithige Lunis.
Schaurmuein ist auch in seiner 2007er
Version das Mafd der Dinge in Hatien:
elwas ristiger als in anderen johrglngen,
dazu sofiga Bime, weiks Grapefut,
gebrannie Mondeln, zart mineralische
Noten, enorm komplex und lang

92

2004 Beltavista, Riserva Vittorio
Moretti Franciacorta, extra brut
A. Segnitz & Co, GmbH,

Bremen
Mit dem 2004er ist erst dhe siebte Auflage
stit 1977 auf dem Markt und prisantiars
sich als komplexes Maistarwerk: weifle
Biiten, Pomelo, Goitden Delicious, ge-
trocknete Papaye, zart rdstige Ankionge,
am Gaumen unvergleichlich charmant,
samiig, angenebm frische, perfekt einge-

bundens Saure, in itakenischer Verfihrer

89
Praeclarus Sadtiroler Sekt Talento, brut
Kellerei St. Pauls, St. Pauls

Sekt: sehr Klare, helle Aromaiik, weile

Bloten, Zitronsnzeste, Pomele, waikier
Pfirsich, elegant wnd wunderbar siiffig

Kestmefer Alto Adige, brut
Santa Mergherita - Gruppo

2006 Arunda Riserva Talento

Sidtirol, extra brut

Arunda OHG, Moelten

Im hixchsigelegensien Sekthaus Europas
Jasst Josef Reiterer Schaurnweintriu-
me enitstehen: viel Pinot-Fruchi, Cox
Oronge, johonnisheere, top Struktur

2005 Bellavista, Gran Cuvée Pag
Operé Franciacorta, extra brut

A Segnitz & Co. GmbH, Bremen
xort angereifie Nase, etwas Kiechonig,
Quilte, Golden Deficious, viel Schmeiz

2005 Bellavista Gran Cuvée
Franciacorta, brut

Arunda Talento Sudtirol, brut
Arunda OHG, Moslten
duflige Nase mit weifien Bldter, Grape-
fut, Kar wie ein Gebirgsbach, leicht-
JiBlg, ausgesprachen animienend

2005 Rotari,

Riserva Talento Trentodoc

Nosio SPA Gruppo

Mezzacorona, Mezzocorena
Golden Delicious, Hasebuss, weifler

Pfirsich, frische Siture, angenehm schmel-

iger Eindruck am Geumen, and

Spanien

Eal

2008 Agusti Torelio Mata Reserva, brut
deuna GmbH & Co, KG, Augsburg
der Preishit unserer Top-10 stammt
vom Cova-Spitzenerzeuger Agusti
ToreHo: zart dstige Nase it Walnuss,
Jod, Golden Delicious, feinperiig, kom-
ple wnd lang, perfakter Trinkgluss

2006 Raventos i Blanc,
Cran Reserva de la Finca Cava, brut
CWD, Tornesch

Animisrende Nase mit Mirabell, weiflora

Pfirsich, weifer Grapefruit und zart nus-
sigen Ankldngen. Das alles edel verpacks
vnd mit feinem Perlengeleit auf Gentrss-
reise geschicks, ein absoluter Spitzencava

2005 Agusti Torello Kripta

Gran Reserva, brut nature

deuna GmbH & Ce. KG, Augsburg
Der Spitzen-Cava van Agusti Torello
st night nur wegen seiver Flaschen-
Jorm etwas ganz Besonderes.... sehr

21



Klassische Flaschenghrselite international

Weitere Herkiinfte

2007 Domaines Clos des Rochers
Crémant de Luxembourg, brut
Bernard-Massard Sekthellersi
GmbH, Trier

der beste Luxemburger der Probe be-
sticht mit komplerem Bouquet und
wunderbar saftig-fischem Munclgefithl

2004 Griner Veltliner Die Erftllung
Osterreichischer Sekt, extra brut
Kirchmayr Wein- &

Sekthellerei, Welstrach

viel Hoselnuss und Dirrobst, deut-
lich minerlische Noten, rassige
Séiure, sehr eigenstiindig

2009 Sauvignon Blanc
Osterreichischer Sekt, brut
Weingut Steininger, Langenlols
ausgesprochen sorientypisch mit
visl Stachelbeere, weis Bloten,
am Gaumen vie! siifle Frucht

2005 Quinto Osterreichischer Sekt, brut
Hirschmug] - Domaene am
Seggauberg, Letbritz
Brioche und Toastbrot, feine Wize, Mi-
rotrelle, etngekochte Pfirsiche, sehr saftig

2005 Griner Valtliner
Ostemeichischer Sekt, brut
Weingut Steininger, Langenlols
Zitrus und Nuss, feines Peffer, et-
was Zitronengras, knackige Sdure
86
2008 Burgunder Sekt Qualititssekt
b.A. Niederastermeich, brut
Weingut Steininger, Langenlols
eher dezent gelbfruchtig in der
ge, milde Art mit guter Lange

Rosé

Cuvée Treasure

Le Rose de Vivency Saumur, brat
Bouvet-Ladubay, Saumur
klossische Cabemet Franc-Frucht mit
saftiger Johanmisbeere und Kniuter-
wilrze, glasklar, knackig, vie! Finesse

2008 Taille Princesse de

Gérard Depardieu Rosé
Saumur-Champigny, brut
Bouvet-Ladubay, Saumur
verfuhrerische Nase mit knackiger
Herzkirsche, roten Beeren, Zitnis-
Jrische, feiner Biss, viel Finesse

Louis Bouillor;

Perle d' Aurore Rosé Crémant
de Bourgogne, brut
Famllle des Grands Vins,
Nudis Saint Georges

iniensive, rotbecrige Fruchi, zart
wilrzige Anklinge, sehr klar
und saftig, frische Sture

2008 Pan Rosé Deutscher Sekt, brut
Weingut Theobald PRaffmann

GbR, Landau

der beste deutsche Rosé-Sekt der Probe
prilseritiert sich mit spannender Nose, vie
Johannisbeere, rauchige Noten, plkant

Langlois-Chateau

Crémant de Loire Rosé, brut
Grand Cru Select, Rildesheim
kiihfe Waldhesrenfrucht, dezen-
te Krdutenvilrze, gelbe Popri-

Rosé Crémant de Loire, brut
Les Grands Chais de

France, Petersbach

sehr brillante Nase mit viel Wilr-
2¢, getrocknate Kedhuier, frische
Zitrusnoten, toller, rander Stoff

2008 Rosé Deutscher Sekt, brut
Privat-Sekthellerai Relnecker, Auggen
rotbeerig mit etwos Hogebutte und
rasa Grapefruit, gula Struktur mit
dezent restsifier Frucht im Nachhall

2006 Bellavista;

Gran Cuvée Rosé Franciacorta, brut
A. Segriitz & Co, GmbH, Bremen
wusgesprochen runder, animie-
render Ras?, dor irgendwie im-

mer passt, schiiner Schmelz

22



WEINWIRTSCHAFT

Germany

October 28th 2011

TITEL & THEMEN | Traditionelle Flaschengdrung

> T L _pEdR 5E .y d:u Vg
Oben die traditionellen Flaschengirer, unten die Cirempagner. Wie hier im Frischeparadies In frankfurt fiillit die klars Preissegmentlerung auf

Die Premiumklasse

Der Markt fiir Premiumschaumweine, die mittels traditioneller Flaschengérung
hergestellt werden, ist gar nicht so einfach zu erfassen. Das liegt nicht nur an dem sehr
vielschichtigen, weitgehend atomisierten und internationalen Angebot von

deutschen Winzersekten iiber franzbsische Crémants bis Franciacorta und Cava oder an
der schwammgen Definition des »Premium«-Begriffes.

R T

lar ist immerhin, was nicht gemeint
IGE Nimlich weder Champagner, der
eipene Kateporie wahrgenom-
men wird, noch Prosecco, der bis auf ganz
wenige Ausnahmen, deren Quote im Pro-
millebereich liegt, mittels Tankgirung her-
gestellt wird, sofern es sich tiberhaupt um
einen Spumante und keinen Frizzante han-
delt, noch Markensekt, da ebenfalls in al-
ler Regel mittels Tankgirung erzeugt oder
— wie im Fall Freixenet — mit einem Regal-
preis unter 6 Euro unterhalb des »Premi-
umsegmentes« pesitioniert.
Denn in diesem Punkt herrschie bei den
befragten Importeuren und Fachhindlern
weitpehend Einigkeit: Das Premiumseg-
ment beginnt im Fachhandel inklusive Wa-
renhiusern bei einem Regalpreis von 1o
Euro, manche ziehen die Preisuntergrenze
auch bej 15 Euro. Im LEH ist die Latte eher
etwas niedriger anzulegen, wie Hermann
Anton, Herzberger, findet: »Alles ab 7 Euro

ist aus Sicht eines Verbrauchers eine gro-
fe Genuss-Investiion.« Das mag fiir den
LEH richtig sein, nicht aber flir den Fach-
handel, wie unsere Umfrage ganz klar ge-
zeigt hat »Crémant ist ein strategisches
Thema fiir unsere Firma. Wir wachsen be-
sonders mit Wolfberger Crémant und mit
Crémant de Loire, Rosé ist hier ein wich-
tger Wachstumstriger«, so Anton, der bei
Herzberger fiir den Einkauf verantwortlich
ist und so in engem Kontakt zu den Produ-
zenten steht. Herzherger deckt die komplet-
te Palette an Crémants von Alsace (iber Bur-
gund bis Loire ab. »Fiir unsere Kunden ist
die Herkunfl, alse zum Beispiel Crémant
dAlsace, bereits so etwas wie eine Mar-
ke. Er ist der Meinung, Crémant habe sich
als eigenstindige Kategorie etabliert: »Die
Crémant-Kunden kehren nicht mehr zum
Champagner zuriick, selbst wenn er billiger
wird, und genauso wenig zum klassischen
Markensekt.«

Das sieht auch Benoit Defranoux von Bou-
vet-Ladubay so. Das Loire-Haus mit einer
Jahresproduktion von knapp 6 Mill. Fla-
schen verkauft in Deuvtschland in diesem
Jahr 1.1 bis 1,15 Mill. Flaschen, Und zwar
im Fachhandel, wie Defranoux betont. »Es
gibt selbststindige Einzelhindler, die muss
man als Fachhandel betrachten, weil sie zu
100 Prozent ein Fachhandelssortiment fth-
rene, argumentiert Defranoux zutreffend.
»Crémant war vielleicht einmal eine Alter-
native zu Champagner, ist aber inzwischen
eine eigene Produktgattung.« Wie Anton
sieht er Brut als die ganz klar bevorzugte Ge-
schmacksrichtung an. Beide betonen jedoch,
dass die Vorliebe der Kunden innerhalb die-
ses Geschmackskorridors von o bis 12 g Zu-
cker, zuzliglich 3 g Toleranzbereich also
bis 15 g Zucker pro Liter, eher Richtung der
oberen Grenze tendiert »Rund und fruch-
tig muss er schmeckenx, so die Frankreich-
Spezialisten.
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Immer stérker eta-
bliert sich Viner-
gle mit den Cré-
mants de Bourgo-
gne von den Ca-
ves Bailly Lapierre
und einem Absatz
im sechsstelligen
Bereich als dritte
Kraft Auch Wolf
gang Zuzok besti-
tigt die grofle Rosé-
Nachfrage und den
Trend zur frucht-
gen Stilistik.

Dem beschriebe-
nen Geschmacks-
wend  pfichtet 0
Ingo Keul von Fi- |
scher & Trezza N
auch  beztiglich l
der Metodo Clas-

sicos bei. »Gefragt

ist Brut mit 8 bis

13 g Zucker und die eher fruchtige Stilis-

| tik.« Auch er zieht die Preisuntergrenze des

Premiumsegments bei 10 Euro. Bis zu die-
sem Punkt also kein Unterschied zwischen
Frankreich und Htalien. Da beim Champa-
gner der Trend tendenziell zu einer niedri-
geren Dosage von immer hiufiger unter 10
Gramm - bei gleichzeitig im Vergleich zu
den Crémants oder Trentodocs einer etwas
rassigeren Siure — geht, scheinen sich die
Premium-Flaschengtirer geschmacklich et-
was milder und fruchtiger zu positionieren
als der »Luxus-Klassiker« Champagner. Der
sorgt allerdings fiir eine preisliche Decklung

nach oben, wie Keul beschreibt: »Der Tenor .

lautet dann: Flir dieses Geld kann ich mir
ja gleich einen Champagner kaufen. Das gilt
insbesondere auch fiir den glasweisen Aus-
schank in der Gastronomie.« Generell se-
hen die Fachhindler den Markt fiir Premi-
um-Flaschengirer fast durch die Bank eher
im Privatkundenbereich. Die Spezialisten
fir die gehobene italienische Gastronomie
einmal ausgenommen. Fischer & Trezza hat
2010 rund 6.500 Flaschen im Premiumseg-
ment verkauft, zoxr gesellte sich Contratto
mit seinen Premium Metodo Classicos dazu
uns setzte sich gleich neben Ca del Boscoan
die Spitze der Top-Seller-Liste.

Den Klassiker unter den Premium-Metodo-
Classicos hat sich 2009 Ariane Abayan ge-
angelt. »Es gibt in unseren Augen keine Al-
ternative zu Ferrari, dem mit weltweit 5 Mill.

Dirk Lehmitz,

Weinhaus am
Stadtrand:
»Kduferschichten verkauften Fla-
flir Prosecco und schen flihrenden
traditionelle Anbieter IMaliens«,
gml l"n:d::ﬂzdem freut sich Anton
RéRner, Geschifis-
fihrer von Arja-
ne Abayan darii-
Anton Rtiiner, ber, solch ein eben-
| Arlane Abayan: sNur zukraft
wenn der hthere s:;] Pfeg:ds ch“e
Aufwand gegeniiber edles €n
der Tankg#rung im Stall zu ha-
_ | verstanden wird, ben. »Der Absatz
:m:;::}?‘mm Rl von Ferrari wiichst
jahrlich um 25 Pro-
zent, Topseller ist
der Rosé Brut mit
rund 20.000 Fla-
Hermann Anton, schen. Alle ande-
Herzberger: nim z
LEH st alles ab 7 ren Produkte in
Euro aus Sicht des diesem Segment
::;?s?:::::?lm sind stabil, natiir
Investition« lich auf geringe-
rem Niveau.«
Die Abgrenzung

zu Prosecco ist ein ebenso spannendes The-
ma wie die Abgrenzung zum Champagner.
»Prosecco ist zu jeder Gelegenheit eine gute
Wahl, die Flaschengiirer nach wie vor eher
zu besonderen Anlissen. Sie haben das ent-
sprechend hthere Renommeex, findet ROB-
ner, der im Zuge der Erhthung der Champa-
gnerpreise his 2008 »schon einen Trend zur
Suche nach hochwertigen Alternativen« fest-
gestellt hat. Die Preisschwelle setzt er mit 25
bis 30 Euro fiir einen Metodo Classico hs-
her an als viele seiner Fachhandelskollegen,
was gicher mit der Klientel der gehobenen
»Ristorantes« zusammenhingt. Bodo Bre-
mer, von Harald L. Bremer, verkauft als Ita-
lienspezialist Franciacorta, Trentodoc und
Lugana Brut Letztgenannter ist mit rund
vier Paletten sein Top-Seller. Den Absatz be-
zeichnet er als konstant. »Man darf nicht ver-
gessen, dass es auch Flaschengiir-Prosecco
gibte, lehnt er die strikie Abgrenzung zwi-
schen dem »edleren« Metodo Classico und
dem ilberwiegend mit der Charmat-Metho-
de hergestellten Prosecco ab. Bei seinen
Kunden sieht er einen Trend zur richtig tro-
ckenen Geschmacksrichtung: »mindestens
Brut, besser Extra Brut«. Wie fast alle befrag-
ten Fachhiindler betont er, seine Kunden auf
die Unterschiede in den Girmethoden hin-
zuweisen. Kaum einer macht sich allerdings
die Illusion, dass der Verbraucher generell
zwischen Tank- und Flaschengirer zu unter-
scheiden weiR.

i -,;C_;;J“g-E\_‘,i’st?séﬁité_wlg. BTl

Pieter Ferreira:
seit 30 Jahren
verantwortlich &

o

"W\Wine
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Dirk Lehmitz, Inhaber des Weinhau-
ses am Stadirand in Hamburg, sieht
zwei »grundverschiedene Kiufer
schichten fiir Prosecco und Flaschen-
garer. Daher sei es auch nicht notwen-
dig, den Unterschied zu erkliren. Ver-
kaufsschlager ist bei Lehmilz ein Cré-
mant von Bouvet-Ladubay. »Derzeit
haben die Crémants und die deut-
schen Winzersekte die Nase vorne,
ich glaube aber, dass sich in der Win-
tersaison auch der Cava positiv entwi-
ckeln wird.« Breit ist die Preisspanne
filr die Premium-Flaschengrer nicht:
»13 bis Anfang 20 Euroe, schatzt Leh-
mitz, der die deutschen Flaschengir-
sekte in der Kundengunst noch nicht
dort sieht, wo die deutschen Weine inzwi-
schen angekommen sind. »Das verlangt
noch viel Aufllirungsarbeit.«

Nichtsdestolrolz ist ein Sekt aus dem Hau-
se Buhl der Top-Seller beim Kalner Wein-
kellez. Rund 1.200 Flaschen zum Preis von
17,50 Buro verkauft die Kslner Fachhandels-
institution. »Deutschland steigt, es werden
auch immer mehr etwas hthere Preise ak-
zeptiert, wihrend zum Beispiel Cava iiber
10 Euro schwer zu verkaufen ist«, bilanziert
Geschifisfiihrer Andreas Brensing, der in
diesem Jahr auch einen Versuch mit Fran-
ciacorta gestartet hat Das umschlagsstarks-
te Preissegment siehit er bei 15 bis 19 Euro.
»Doch wir verkaufen auch die Cuvée Mo
von Diel fiir 45 Euro. Der wird zwar nicht
aus den Regalen perissen, doch der Verkauf
wire noch vor fanf Jahren vollkommen un-

denkbar gewesen.«
Traditionelte F!asuhphg:‘énm&

Das Premiumsegment im Uberblick

Preisuntergrenze; Im LEH 7 bis 10 Euro; im
Fachhandel 10 bis 15 Euro

Preisobergrenze: Im LEH 45 Euro; Im Fachhan-
del 20 Euro

Die untere Preisgrenze wird vom Prosecco defi-
niert, die obere Prelsgrenze vom Champagner

Bevorzugtes Geschmacksbild: Brut im oberen
Zucker-Grenzberelch (10 bis 13 g/U; fruchtig
bis aromatisch und frisch im Sinn von nicht all-
2u hefegeprigt

Wachstumsmotor sind derzeit ganz klar die
Rosé-Sekte

Metodo Classicos sind iberwiegend ein
Fall Fiir lalienspezialisten und italienische
Gastronomle

Nicht nur bei Ferrarl Ist der
Rosé ein Top-Seller

In Deutschland hat sich eine
stabile Gruppe von Premium-
Flaschengiir-Spezialisten ~ her-
ausgebildet, angefithrt von Vol-
ker Raumland in Rheinhessen,
Schloss Vauxim Rheingau sowie
der Pfilzer Riege um Wilhelms-
hof, Menger-Krug und Reichsrat
von Buhl. Wie sehr die Bedeu-
tung des Sektabsatzes bei Buhl
gewachsen ist, Msst sich auch
daran ablesen, dass die aktuel-
le Fithrungsriege um Stephan
Weber und Christoph Graf nach
Auslaufen ihres Vertages im ibernichsten
Jahr nicht etwa mit einem Wei son-
dern mit einer neuen Sektkellerei durch-
starten wird. Ebenfalls ein neues Premi-
um-Schaumwein-Projekt haben Axel Wulf
ken, frither Marketingdirektor cm,
bei Mot Hennessy, und Jacques f(/d 81
Caltin aus dem Elsass pestartet. %
Grand C heift die gemeinsame |
Crémantmarke, die ausschlieB-
lich tiber gehobene Gastranomie |
und den Fachhandel veririeben
wird. Der Start sei, so Wulfken,
sehr positiv verlaufen. Also
scheint durchaus noch Platz
in der Premium-Nische vor-
handen zu sein.

Marktfithrer Im Fachhandel: [— ===
Brut Excellence von Bouvet

Deutsche Klasslsche Flaschengdrer sind im
Aufwind, haben im Fachhandel und der Gastra-
nomie aber noch nicht die Popularitdt der deut-
schen WeiBweine erreicht

Cava spielt im Premiumsegment bisher eher
eine Nebenrolle

Top-Seller im Fachhandel sind Crémants aus

Burgund und Lairetal; im LEH eher Crémant
d’Alsace

Vieles deutet darauf hin, dass die Premium-Fla-
schengérer tatsichlich ein ganz eigenes Seg-
ment gebildet haben, das sich sowohl preis-
lich als auch gemacklich deutlich vom Cham-
pegner- und Proseccomarkt abgrenzt

Reinhard Riediger, Inhaber von Schiuck-
specht in Kassel, bietet neben dem meist-
verkauften und weiter steigenden Crémant
de Loire deutsche Premium-Sekte aus dem
Rheingan und der Pfalz an, die aber nicht
das Volumen des Loire-Crémants errei-
chen. Geschmacklich sieht er wie die Mehr-
heit der Befragten eine klare Abgrenzung
zum Champagner. Es sei die Mischung aus
Frucht und Frische, die bei den Kunden an-
kommt Auch er zurrt ein enges Preisfens-
ter fiir die Flaschengérer von 10 bis 15 Eure.
Jém Reitz, der fir den Weineinkauf bei
den Scheck-Mirkten in Nordbaden verant-
wortlich ist, hat drei Preisschwellen ausge-
macht 10 Euro, 15 Furo und 20 Euro als obe-
res Limit. Das gefragte Geschmacksbild skiz-
ziert auch er als »trocken, fruchtig und aro-
matisch«, wobei sich in den Scheck-Mark-
ten deutsche Flaschengiver und franzdisi-
sche Crémants am besten verkaufen. »Bei-
de wachsen auch iberproportional, die ande-
ten Herkiinfte bleiben konstant.« Eine Kop-
pelung der Nachfrage an den Champagner-
preis sieht er nicht,

[n diesem Punkt pehen die Meinungen aus-
einander. Manuela Hambloch-Petrich, Mar-
ketingdirektorin bei Schlumberger in Me-
ckenheim, erkennt sehr wohl einen Zusam-
menhang. Im Hause Schlumberger setzt
man stark auf trenderientierte Produkte wie
Contadi Castaldi mit seiner auffallenden
Aussttiung oder Schlumberger White Sec-
co, der, obwohl ein echter Flaschengérer, vor-
rangig auf die Prosecco-Klientel abzielt. Ein
ebenso mutiger wie erfolgreicher Schach-
zug, der dem Wiener Traditionshaus Zusate-
absitze im sechssteilipen Bereich beschert
hat, Die Marketingchefin unterscheidet die
Preisschwellen je nach Herkunft: »Bei Cava
unter 10 Euro, bei Franciacorta zwischen 22
und 30 Euro, bei den anderen Sparklings
zwischen 12 und 15 Euro.«

Deutlich htther siedelt ihr Kollege Heinz jo-
sef Klaeren von Segnitz dic Premiumlidasse
an: ab einem Regalpreis von 20 bis 25 Euro.
Mit Bellavista hat Segnitz ein Zugpferd aus
der Franciacorta im Sortiment, auflerdem ei-
nige deutsche Winzersekte. »Leider ist der
Preis sehr oft der entscheidende Faktor. An-
sonsten zihlen die Bekanntheit des Erzeu-
gers und die Qualitit, dann erst die Ausstat-
tunge, so Klaeren, der Sektund Champagner
klar trennt: »Champagner ist halt Champag-
ner, Bevor da vom Kunden eine preisliche Al-
ternative gewshit wird, muss schon viel pas-
sieren.« Sasche Speicher
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Loire valley wines winning new fans

By Fred Tasker

The Loire also makes excellent sparkling wines, called mousseux or crémant, from
chenin blanc and chardonnay. They can'’t call them champagne because, even though
they're French, they aren’t grown in the area northeast of Paris called Champagne.

Highly recommended

« 2007 Remy Pannier Chinon (cabernet franc), Loire Valley, France: aromas and flavors
of black plums, licorice and black coffee, medium beody, soft tannins; $13.

» Nonvintage Bouvet-Ladubay ‘Excellence’ Saumur Brut Rosé Sparkling Wine (90
percent cabernet franc, 10 percent groslot), Loire Valley, France: myriad bubbles,
sprightly flavors of tangerines, light and tart and frothy; $16.

+ 2007 Domaine des Baumard ‘Quarts de Chaume’ Dessert Wine (chenin blanc), Loire
Valley, France: crisp and sweet, with flavors of honey and apricots; $60.

+ 2007 Domaine Fournier Sancerre ‘Grande Cuvee’ (sauvignon blanc), Loire Valley,
France: hearty and rich, with pink grapefruit flavors; $23.

Recommended

+ 2010 Vincent de Delaporte Sancerre (sauvignon blanc), Loire Valley, France: light and
crisp, flavors of white grapefruit, tart finish; $24.

+ 2010 Domaine Nicolas Gaudry Pouilly-Fumeé (sauvignon blanc), Loire Valley, France:
floral aroma, light and crisp, rich pink grapefruit flavors; $27.

« 2009 Chateau de la Ragotiere Muscadet Black Label ‘Vielle Vignes,” Loire Valley,
France” floral aromas, flavors of kiwi and minerals, tart finish; $15.

« 2007 Domaine des Baumard Savennieres (chenin blanc), Loire Valley, France: oaky
aroma, rich, honeyed quality, tart finish; $23.

« 2008 Domaine des Baumard Savenniéres ‘Clos du Papillon’ Single Vineyard (chenin
blanc), Loire Valley, France: rich, aromatic, with nutty aromas and burnt sugar flavors;
$35.

+ 2009 Domaine Fournier Sancerre ‘Les Belles Vignes’ (sauvignon blanc), Loire Valley,
France: light and crisp, with white grapefruit flavors; $22.

+ 2008 Domaine Furnier Sancerre ‘Cuvee Silex’ (sauvignon blanc), Loire Valley, France:
very crisp, with aromas and flavors of lemons and limes; $23.

« Nonvintage Bouvet-Ladubay (Signature) Saumur Brut Sparkling Wine (90 percent
chenin blanc, 10 percent chardonnay): lots of tiny bubbles, tart flavors of limes and kiwis;
$16.
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Bouvet-Ladubay - Loire

Bouvet-Ladubay puise ses racines dans la
petite ville de Saumur au cceur de la Vallée
de la Loire. Fondé en 1851 par la famille
Bouvet, son essor remonte a la fin du 19eme
siécle, grace a Etienne Bouvet. A cette
époque la société se développe et devient
I'un des principaux producteur de vins
NOUSSeUx.

Par la suite, Bouvet sera racheté par la
Famille Monmousseau, puis ultérieurement
par Taittinger. En 2006, dans le cadre de la
lutte pour le rachat de Taittinger méme,
c'est un puissant groupe Indien UB
(spécialisé dans le secteur des alcools) qui
prendra le contréle de Bouvet.

Bouvet offre une gamme variée de
“Sparkling”  (2eme  fermentation en
bouteille) allant du Brut au % Sec.

Saphir Brut Vintage

Une couleur “Or” prononcée, des arémes de
Coing, de Miel et de Pomme Mure. Généreux
en bouche et marqué par des notes de fruits,
avec une touche finale légérement ameére,
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UB Group

Flinf Jahre Bouvet-Ladubay

Dr. Vijay Mallya, CEO der United
Breweries Group, hatte im Rah-
men der TFWA World Exhibition in
Cannes gleich zweimal Grund zum
Anstofen. Die Gruppe feierte das
erste kleine Jubilium der Ober-
nahme von Bouvet-Ladubay und
den Weitrekord flir den tevers-
ten Whisky. »Wir hétten Taittin-
ger wirklich gerne gekauft, aber
das war politisch nicht magliche,
blickt Mallya auf die knapp ge-
scheiterte Ubernahme des Tradi-
tionshauses aus der Champagne
zurlick, Gllick im Unglick: »Da-
durch kam ich Gberhaupt erst In
Kontakt mit Bouvet-Ladubay. im
Nachhinein ein Gldcksfalle, be-
merkt der indische GroBunterneh-
mer und nebenbel Besitzer des
Formel 1 Rennstalls Force India.
Bouvet-Ladubay gehdrte seiner-
zeit zur Taittinger-Gruppe. »Wir
haben in den letzten Jahren die
Kapazitdt verdoppelt. Bouvet-La-
dubay hat sich fiir uns zu einer
echten Erfolgsgeschichte entwi-
ckelt.« 2012 strebt er eln Volumen
von 6 Mill. Flaschen an. Als zuletzt
Piper- und Charles Heidsleck zum
Verkauf standen, wurde dffentlich
wieder Ober ein Interesse von Mal-
lya spekullert. »Da war Uberhaupt
nichts dran. Taittinger wére inter-
essant gewesen, weil neben dem

Ftinf Jahre Bouvet-Ladubay

Ch. Patrice Monmousseau, Bouvet-Ladubay; Vijay Mallya, UB Group;
und »Masterblender« Richard Paterson, Whyte & Mackay

guten Namen auch dle entspre-  Lieber entwickelt er Projekte wie
chenden Rebflichen Im Paket wa-  »Tallle Princessee, den Edle-Cré-
ren. Was soll Ich mit einer Cham-  mant, der einem Joint Venture von

pagnermarke ohne eigene Wein-
berge?«,

argumentiert Mallya.

Bouvet-ladubay und Schauspie-
ler Gérard Depardieu entspringt.

Das Anwesen von Vijay Mallya auf der Isle Ste. Marguerite

Rund 30.000 Flaschen des Weiien
und rund 24.000 Flaschen des Ro-
sés werden inzwischen produziert
und zum Regalpreis von 21,90
Euro verkauft. in Deutschland v.a.
sehr erfolgreich Gber Paarsburg
und die Galeries Lafayette in Ber-
lin sowie liber Movenplck, Hawes-
ko und die Weinzeche in Essen.
Stolz ist Mallya, der in Indien mit
Wein, Bier (Kingfisher) und Spirl-
tuosen Marktfihrer ist und sich
auBerdem in der Bau- und Dinge-
mittelindustrie engagiert, auf die
Entwicklung seiner Edel-Whisky-
Sparte Whyte & Mackay, Glasgow,
die er wie Bouvet-ladubay 2006
erwarb. Die letzte Flasche 1962er
Dalmore wurde unliingst am Chan-
gl Airport in Singapore zum Preis
von 125.000 Pfund verkauft, was
einen neuven Weltrekord bedeu-
tet. Bel der Marktelnflhrung
2002 wurden die ersten Flaschen
fir 25.000 Pfund versteigert, Die
alte Rekordmarke stammte Obrl-
gens aus dem gleichen Haus: Dal-
more 1964, verkauft im Kaufhaus
Harrods in London, zum Preis
von 120,000 Pfund. Die Whyte &
Mackay Marken, zu denen auch
die bekannte Single-Malt-Marke
Jura gehbrt, werden seilt 2011 in
Deutschland von Borco Marken-
Import vertrieben.
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Dr. Mallya last night hosted a party on the island of Sainte Marguerite off the coast close to Cannes — Mallya is
the sole resident of the island.

Speaking to The
“Whyte & N
important e

Wioodie Report {one of a small number of titles invited to a briefing before the event), he said:
ckay has not paid enough attention to travel retail in the past, but now we are. This is a very
vironment and it is receiving our top attention.

“We want to grow at the premium end in those markets where we can succeed. It's a luxury market. The 62yo is

a great story and we can use that to push The Dalmore business forward

Dr Vijay Mallya (right) last night hosted a party on the island of Ste Marguerite, where he discussed The Dalmore 62: also
pictured is Bouvet-Ladubay President Patrice Monmousseau (centre) and Master Distiller Richard Paterson

n Mallya’s Bouvet-Ladubay
ay lent Patrice Monmousseau presented the
lus guests on the island last night. Depardieu was due to
cause of commitments on a film shoot in Romania.

was also notable for the introduction of a ne partnership betv
2 , and actor Gérard dieu. Bouvet-Ladubay Presi

Unigue Taille Princ sparkling

attend but was fo withdraw

=

The new Taille Princess will be available in travel retail. Bouvet-Ladubay production in 2012 will exceed 6 million
boftles and will be exported to 40 countries

The Bouvet-Ladubay logo is emblazoned across a castle on the grounds of Vijay Mallya's residence on Sunday
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Tax Free World Exhibition - Sept 18th event
Bouvet-Ladubay and Whyte & Mackay Party
at Le Grand Jardin, Ile Ste Marguerite

Vijay Mallya, roi des bulles sur son ile...

Quel est le point commun entre Vijay Mallya, richissime
homme d'affaire indien, Gérard Depardieu et le Tax Free ?
Réponse : les bulles ! Avant-hier soir, celles des cuvées
Brut de Loire créées par l'acteur et Patrice Monmousseau,
de la société Bouvet-Ladubay, appartenant justement

au milliardaire indien, ont lancé les soirées du Tax-Free
sur Sainte-Marguerite. 150 invités ont pris le bateau pour

rejoindre le Grand Jardin, le nom de la villa de UIndien
située sur la plus grandes des iles de Lérins. Objectif : que
les « effervescents » intégrent les rayons des duty free. On
verra si ¢ca a marché.

En attendant Depardieu, largement annoncé, patiemment
attendu, afait, au final, faux bond... étant en réalité en
Roumanie!
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Aprés les cigarettes Alain Delon, c’est au tourdu
rosé Gérard Depardieu de faire tourner la téte
des Japonais. C'est SAS qui apporie la benne
nouvelle : le merlot de notre Gérard, mis en
bo_ﬁe‘l\e aété sélectionné
par la compagnie suédoise pour étre servi &
bord tout I'été. Au départ de Stockholm, tous
les passagers en business vers Tokyo, mais aussi
MNew York et fous vols longs courriers, peuvent
le tester jusqu’en octobre. Ei revenir avec la mi-
nibouteille en plostique gui deviendra un jour,
c'est s0r, collector : sur l'étiquette, le visage du
comédien a été dessinée par Dean Tavouralis,
le décorateur de Francis Ford Coppola. Classe.
A.O.

WWW.FLYSAS.COM

Page 1/1
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YACHT CLUB ANNEE2011

Le Trophée Bouvet Ladubay du Patrimoine Maritime

Bouvet Ladubay est présent aux cotés du Musée Maritime de La Rochelle et
du Yacht Club Classique depuis la création du Trophée. Décerné par un jury
d'experts sous la houlette de Patrick Schnepp, Directeur du Musée Maritime de
La Rochelle, il honore chaque année la meilleure restauration ou le plus bel état
de conservation d’un classique.

Le classement général 2010 en est le suivant :

1 — Mabel (UK)
2¢ — Chrisando (BEL)
3¢ - Cyréne

Mais laissons s'exprimer le vainqueur 2010 :

Le Trophée Bouvet Ladubay by Bruce of Mabel

2243

‘*
e —

b“ Yacht Club Classique 2011

La flotte est accueillie par le Musée Maritime qui dispose d’un bassin ré-
servé aux yachts classiques. En complément des résultats des régates se dé-
roule le Trophée Bouvet Ladubay, Coupe du Patrimoine Maritime, dédié aux
plus belles restaurations de yachts. Je suis tres honoré que ce soit Mabel qui
ait été élu. J'ai trouvé mon bateau en 2003, abandonné dans un marina cali-
fornienne et nécessitant beaucoup de travaux. Ils durérent 3 ans et aujourd’hui,
Mabel est en aussi bon état qu'a son neuvage.

Le diner d'équipage de cl6ture fut un moment tres vivant plein de vin et de
chansons. L'un dans I'autre, cette course fut plutét une longue distance a
parcourir pour d'aussi beau yachts et une aussi bonne compagnie. Ce fut une
réussite qui pourra s'organiser plus souvent avec encore plus de yachts britan-

niques.
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Yacht Club La revue 2011

au Trop

1l y a 180 millions d'années, la mer recouvrait le Val de Loire et I'lle de
France

Au fond des eaux se déposait un calcaire crayeux, plus dur que la craie or-
dinaire : les tuffeaux blancs et jaunes.

C'est dans cet environnement géologique particulier que débute I'histoire des
caves du Val de Loire. C'était il y a mille ans lorsque les moines de Saint Flo-
rent creusent les premiéres galeries d'extraction du tuffeau et construisent |'ab-
baye de « La belle d'Anjou » Qui connaitra son apogée au xiI* siécle. Les caves
Bouvet Ladubay sont celles de cette abbaye

Créée en 1851 par Etienne Bouvet - marié 3 Célestine Ladubay -. I'entre-
prise, achetée en 1932 par l2 famille Monmousseau - dont le descendant,
Patrice, est I"actuel Président - est reconnue comme I'un des fleurons de toute
la Vallée de la Loire.

Dans le méme esprit de recherche constante de la Qualité et du Beau, Bou
vet Ladubay s'est engagé, depuis de nombreuses années, aupres des acteurs
de la création et de la culture. Le cadre exceptionnel de son théatre, de son cen-

tre d'art contemporain, de ses caves sculptées s'accorde avec I'organisation et

la participation 2 de nombreuses manifestations : les Journées nationales du

livre et du vin, le Festival d'Anjou, le Festival du film de Cannes, le Festval du
scoop, le Festival premiers plans, le Festival du jazz du Mans,... mais auss!

auprés du Centre national de Ia danse, de la Cinématheéque frangaise, de I'As
sociation des auteurs compositeurs de musique de film.

De ’em ;einte vinicole millénaire
ée du Patrimoine Maritime

L'art du Vin est le plus important des arts célébres iC depuis plus de 150
ans. En témoignent les 306 médailles, dipldmes et distinctions requs au cours
des 36 derniéres années qui consacrent le Saumur Brut de Bouvet Ladubay.
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C'est en Juillet 2006, séduit par tous les
trésors de Bouvet-Ladubay que le Docteur
Vijay Mallya décide d'acqueérir la société a
laquelle s'intéressaient quatre groupes de
dimension internationale.

Ce groupe indien, qui ainsi fait son pre-
mier investissement dans le domaine du
vin en France, ne produit pas seulement
110 millions de caisses de spiritueux et
150 millions de caisses de biere dont la
célébre Kingfisher, mais est aussi le pro-
priétaire d'une compagnie aérienne,
Kingfisher Airline, et d’une écurie de For-
mule 1 : Force India.

C'est  donc
bien une nou-
velle aventure
pour Bouvet-
Ladubay qui
exportait deja
60% de sa
production de
Bruts de Loire
pour laquelle
de nouveaux
marchés s'ou-
vriront dans
les parties du
monde ou elle
n'avait pas en-
core acces :
bien sur I'Inde,
mais  aussi
Ist Ass iver,
I'Afrique et
certains pays
d’Europe ou le
Groupe UB,
ler mondial
de la biére et
des spiritueux
entretient des
partenariats
commerciaux.

Ces perspectives devaient engendrer un
doublement de la production dans les 5 a
7 ans sur la base des sorties de 2005 et
ont entrainé des investissements trés im-
portants pour atteindre cet objectif. Les
travaux de construction ont commencé en
2008 et ont donné naissance a une im-
portante winery de 14 000 m? établie au
Champ Blanchard sur la commune de
Distré, tout prés de Saumur, a 5 km des
caves de Bouvet-Ladubay.

Patrice Monmousseau

Dans cet ensemble de technologie avan-
cée, c'est toute la partie industrielle de
Bouvet-Ladubay qui est traitée, depuis le
tirage jusqu'a I'expédition. Cette unite est
prévue pour produire jusqu’a 9 millions de
bouteilles mais c’est dans le berceau de la
société que sont toujours élaborees les
cuvées qui ont fait la renommee de la
marque. Il faut préciser aussi que ce qui a
poussé le choix du nouveau proprietaire,
c’est bien sir la variété des facettes de
Bouvet-Ladubay ; en premier lieu, la
haute qualité de ses vins mais aussi tout
ce qui donne a cette Maison son caractere
unique : le cadre exceptionnel qui entoure
son prestige (son Théatre, son Centre
d'Art, ses caves sculptées), son engage-

ment dans le domaine des arts et toutes
les manifestations qu’elle organise ou
auxquelles elle participe.

Parmi elles : les Journées nationales du li-
vre et du vin, le Festival d’Anjou, le Festi-
val du Film de Cannes, le Festival Pre-
miers Plans, le Festival du Jazz du Mans.
La Maison est également aux cotés du
Centre National de la Danse, de la Ciné-
mathéque Francaise, de I'Association des
Auteurs Compositeurs de Musiques de
Film... entre autres.

En avril 2011, Bouvet-Ladubay aura at-
teint 90% de son objectif prévu pour
2013/2014 avec 5 800 000 bouteilles.

COMMUNIQUE
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier avec modération
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Norway July 11th 2011

Inviterer til boblande kveld

Restaurant Fasringen har fatt ei eventyrleg mottaking. Tysdag
arrangerer dei Wine Makers Dinner for ferste gong i Os.

Ay Andris Hamre Mandag, juli 11, 2011 - 2122

Wwine Makers Dinner er eit kjend fenomen i dei starre byane, kor kjente
restaurantar far besek fra eit vinhus og lager mat som passar til den vinen
som skal serverast den kvelden.

- Det er gjerne ei ganske eksklusiv happening kor det berre er inviterte
gjester som pleier a sleppa inn, forklarar Christian Stokke Mathisen i
restaurant Faringen.

35




- No tek vi konseptet til Os for det eq trur er ferste gong i historia.

- Vi har vald 3 ha det som eit ope arrangement kor kven som helst kan
bestilla bord og ta del i opplevinga, ikkje berre dei vi skulle velge a invitera,
seier Stokke Mathisen.

Berre to restaurantar i Noreg

Til Faeringen har han fatt Juliette Monmousseau, den eldste dottera til
vinmakar og sjef for det franske vinhuset Bouvet Ladubay Patrice
Monmousseau til & koma.

- Juliette er ansvareg for eksport og markedfering i vinhuset og kjem til
Noreg for a vitja oss som einaste restaurant utanom Oslo.

- 1 0slo skal ho ha ei eksklusiv vitjing hos ein av dei nyaste restaurantane pa
Grineriakka, Hjort, forklarar Stokke Mathisen.

Lovar ein boblande aften

Bouvet er kjend for sine boblande vinar. Tysdag blir fire av dei servert
eksklusivt i Faeringen.

- Mellomanna har Juliette med seg roséboblane "Bouvet Rosé Brut” som
ikkje lanserast i markedet fer i september.

- Det tykkjer vi er litt stas, sa kjskkenet kjem til a legge seg ekstra i selen for
a laga noko godt som passar til, smilar Stokke Mathisen.

- Ja, kva kan gjestane venta seg pa fata i morgon?

- Det blir eindel av overraskinga. Eg vil ikkje repe menyen no, men det har
med nzerhet til sjeen a gjera.

- Vi har framleis nokre ledige bord, sa om det er nokon som har lyst a fa med
seg 4 rettar inkludert vin og ein aperitif er det berre a kontakte oss pa e-post

eller telefon, reklamerar Stokke Mathisen far han legg til at bae deler finns pa
Oseana si heimeside.

Stamgjestar pa plass

Faeringen har vore i drift sidan Oseana opna derane 17 juni, mest kvar
einaste dag med full restaurant.

- Vi har fatt ein utruleg start med mykje positiv respons bade pa maten,
servicen og ikkje minst beliggenheten.

- Kven er det som kiem for & spise hia dvkk? 36
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BOUVET-LADUBAY

Loire/Frankreich

[Es gibt Freundschaften, die im Himmel beschlossen und auf Erden
vollzogen werden!" hat einst Matthias Claudius behauptet. Bei Gerard
Depardieu und Patrice Monmousseau kam der Handschlag gleich
dazu. Der franzésische Schauspieler und sein Kompagnon, der
Chef Winemaker vom renommierten Traditionshaus Bouvet-Ladubay.
haben nach langjahriger Freundschaft und aus der gemeinsamen
Leidenschaft fiir Weine heraus beschiossen, zusammen einen Cremant
[dt. Schaumwein) zu kreleren, wobei ca. 50 % der verarbeiteten
Trauben aus Gerard Depardieus Weingut ‘Chateau de Tigne” stammen
soliten. So ward der [Taille Princesse de Gérard Depardieu by Bouvet-
Ladubay" geboren - eine filigran prickelnde Cuvée, die an Depardieus
GroBmutter erinnern soll. Eine Grande Dame, die ihren Lebensunterhalt
mit Diamanten verdiente und besonders vom Taille Princesse angetan
war, dem weltweit aufwendigsten und anspruchsvollsten Diamantschliff.
Die Taille Princesse-Kollektion kann sich getrost in diesem Ruhm zalen,
sind doch die Cremants als Beste Frankreichs ausgezeichnet worden
und begeistern mit herrlichem Fruchtspiel, einzigartiger Saure und
Eleganz. Hochste Aristokratie in Flaschen, die definitiv himmlischen
Ursprungs ist.

Bouvet Tresor
Crémant Brut Rosé

2008er Bouvet t Rosé

Tallle de

2007er  Bouvet Brut Blanc

Teile de Princes:
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Les stars petillent-’
' Schweppes a investi, lors du 64¢ Festival 2 .o
de Cannes, la plage du 3,14, un liev éphémére, s ¢ F
unique, coloré, sensuel, & 'image de son "
égérie, Uma Thurman. Pendant prés %
de quinze jours, les VIP et les festivaliers
se sont précipités pour déguster ces boissons
de la haute société britannique devenues
X, " branchées & souhait. Peter Fonda, Ivana Trump
Laurent escortée de Massimo Gargia, les chanteurs Matthieu
Boyer Chedid et Ayo (ils ont fait un boeuf improvisé),
le DJ Marti ig, Gérard Darmon,

) = IS 1ER
45 C ROB LOW

succédés pour
faire la féte sur
cefte plage

peflris o Lo morque Vilaminwgter créée
o g e Vitami en
efs: fgu' quF 2 & 20(‘7”9?& isé un des événements
abandonnée. g fes plus exclusie de la Croisefe - o
4 soirée du Holl Reporter
3 I'honneur de Jodie Fe
l it uliro-sélect a céun des
- - \5 I
Quel cinéma!!
Chaque année, lors du Festival de
Cannes, les trophées que remportent les él
de I'indusirie du cinéma sont créés par la
. maison Chopard. Pour la dixiéme édition
de cette soirée, les invités étaient venus
nombreux & I'hdtel Martinez : Joe Jacksol
| le pére de Michael, Naomi Campbell, Judd &
Law, Jane Fonda, Bar Refaeli, F: A Lagfrice
Dupawary el los dansauiss & Coa de films X
Horse. Le célébre cabaret qui féte < Allie Haze,
ses 60 ans a offert pour ces invité] . californienne
d'exception un spectacle { d'origine
G neerlandaise,
a e’vlé choisie
par le
producteur
Alain Siritzky
ur
inferpréter
le role
d'Emmonuelle dans une nouvelle
série de neuf films. Le tournage
ayant eu liev en gronde partie
s le vignoble Saumirois;
les viticulteurs de cette belle
région de France ont ey lidée
de lui dédier une cuvée
Bouvet-Ladubay, Le Trésor
dEmmonuelle. Une appellation
biennommée.
Jean-Pierr
Darroussin!
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L'acfrice
de films X

V¥ Allie Haze,

»N californienne
d'origine
néerlandaise,
a été choisie
par le
producteur

Alain Siritzky

pour

interpréter

le rér(:
d'Emmanuelle dans une nouvelle
série de neuf films. Le tournage
ayant eu lieu en grande parhe
dans le vignoble saumurois,
les viticulteurs de cette belle
région de France ont ey l'idée
de lui dédier une cuvée
Bouvet-Ladubay, Le Trésor
d'Emmanuelle. Une appellation
bien nommée.
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En juin, nous le verrons dans L’Epervier, sur France 2, en corsaire du roi.
Avec un gére cuisinier et une mere artiste, ce jeune comédien est tombé dans la marmite

des

onnes choses quand il était petit! Installé a Los Angeles c%_e;puis deux ans,
il est l'un des meilleurs ambassadeurs de la French

ouch.

photos Alain Longeaud - réalisarion Frédérique de Granvilliers

Parmi les vins plus « accessibles »,

ou vont vos préférences ?

Il y en a plein. Des vins de Loire,
comme un Menetou-Salon rouge avec
des pastas, un magret de canard...

Je raffole de la cuvée Jean Carmet
de[Bouvet-Ladubay|un bourgueil fait
au gout de ce grand acteur, un vin

de l'ivresse et de la poésie. Un Carmet
avec un ris de veau, c’est incroyable.
Sinon, avec les fromages forts, on nest
jamais déqu avec un Mouton Cadet.

Ses vins préférés

SAUMUR

CUVEE JEAN CARMET 2008
MAISON BOUVET-LADUBAY
Un Bourgueil convivial avec
charcuteries, viandes, gibiers.
Longueur et poésie en bouche.
7 € la bouteille départ cave.
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Bouvet Ladubay (France) Saumur
Cuvee Tresor Brut :

“Sweet aromas of mature fruits
Smooth, very suple aromas
Balanced, very elegant wine
Balance goes well with food”
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L'Anjou déroule le tapis rouge
a la sensuelle Emmanuelle

La belle était a Cannes la semaine derniére pour faire la promotion de sept nouveaux épisodes
de la saga érotique éponyme devenue culte. Lun d'eux fait la part belle a I'Anjou et a ses vins.

21

Cannes, plage de Croisette Beach, mercredi 18 mai. Sous le regard du producteur Alain Siritziy (i gauche), et avec I'aide de Jean-Maurice Bellayche (au centre),

—

Brittany Joy alias Emmanuelie, sabre une bouteille de bulles made in Anjou, & I'aide du sabre des cavaliers de Saumur. Photo CO - Jean-Philippe COLOMBET.

lean-Philippe COLOMBET
Jjean-philippe.colombet@courrier-ouest.com

Trente-sept ans apreés la sortie du
tout premier opus, « Emmanuelle »
va biento6t faire son retour sur les
écrans du monde entier. Les petits,
dans un premier temps. Une série té-
lévisée de sept longs-métrages vient
en effet d'étre tournée aux quatre
coins de la planéte. Cerise sur le ga-
teau : elle sera diffusée en 3D. « /i
s‘agit d'un voyage autour de la terre @
bord d'un dirigeable écologique, recou-
vert de pannequix solaires, et capable
d'emporter 150 personnes =, raconte
Alain Siritzky, producteur et diffuseur
de la saga.

Au cours de son périple, I'héroine co-
quine fait étape en Anjou, dans le
secteur de Saumur. Improbable ? Pas

BOUVET
0189838200506/GGF/AZRS2

pour le producteur qui a décauvert la
région en mai 2010. « Je suis allé voir
les locaux de la maison de vins Bouvet-
Ladubay {a Saint-Hilaire Saint-Florent

. N.D.L.R) et jal été impressionné par ce
que jai vt =, raconte-t-il.

En Maine-et-Loire...
sans y poser le pied

= Surtout par cette cave gigantesque
équipée de haut-parleurs qui diffusent
de la musique. Je me suls dit que cette
musigue, en queique sorte, chantait au
vin et que ¢a devait lui donner un gout
particulier =,

Cing mois plus tard, des plans aériens
de la vallée de la Loire, du chateau
de Saumur et du vignoble étaient
tournés a bord d’un ballon. Quelques
séquences, aussi, dans les caves de

Bouvet-Ladubay| Ces images ont en-
SUIte ete utimsees lors du tournage...

dans les studios d'Hollywood. Eh oui,
la belle Emmanuelle n'a jamais mis
le pied en Anjou. C'est aussi cela la
magie du cinéma |

Surfant sur cette rencontre fort sédui-
sante, la maison de vins saumuroise
a élaboré une cuvée spéciale bap-
tisée Tréesor d’Emmanuelle qui ap-
parait d'aifleurs dans le film. Un joli
coup de pub. ~ Cette cuvée se décline
en blanc et en rosé, explique Jean-
Maurice Bellayche, n® 2 de 1a mai-
son de vins effervescents. C'est un vin
souple, déficat, féminin... Il a un cdté
glissant, fluide. Il ne présente aucune
acidité, nf de piquant. En fait, il a les
formes d'une femme ~.

Un pari quelque peu - gsé = que
I'entreprise assume toutefois sans

complexe. « LEmmanuelie d'aujour-
d'hui n'est pas une femme objet, ana-
lyse M. Bellayche, Cest une femme
d'affaires. Tout le monde a envie d'étre
comme elle et de se comporter comme
elie ».

Les curieux et les impatients devront
toutefois attendre avant de caresser
de la pupille les aventures angevines
de la pulpeuse libertine. Car pour
I'heure, la série en est encore au
stade du montage. « Nous avons déja
pré-vendu les droits au Japon, dans les
pays de I'Est et a ta chaine américaine
HBS, rapporte Luca Staletti, charge
de |a distribution des films. Des dis-
cussions sont en cours avec des télés
frangaises mais fe ne peux pas en dire
plus ». Si elles devaient aboutir, des
diffusions pourraient étre program-
mees en 2012.

Eléments de recherche : BOUVET ou BOUVET LADUBAY : vin du Maine et Loire (49), toutes citations
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La « Grenouille » de Tigné falt bondlr I’Anjou a Cannes

Tourné cet hiver en Anjou, au ché-
teau de Tigné, le film - Grenouille
d’hiver », a été projeté dimanche
soir en sélection officielle du Festival
de Cannes. L'équipe du film a mon-
té les marches vers 19 heures, mais
sans Gérard Depardieu, retenu en
Autriche sur le tournage du prochain
Astérix.

« Ceest une aventure incroyable, a dé-
claré le producteur saumurois, Jean-
Maurice Bellayche, sur la scéne du
cinéma de plein air ol s'est déroulée
la projection. il y a quatre mois, nous
étions en tournage. Et aujourd’hui, le
film est présenté a Cannes ».

Un tour de force, en effet. D'autant
plus que le résultat est a la hauteur

du casting. -[Grenouille|d hiver - ra-
conte I'histoire d'un vigneron campé

par un Gérard Depardieu des grands
Jours. En proie au désespoir apreés la
mort de sa femme, il ne devra son
salut qu'a une rencontre improbable
avec une jeune touriste japonaise
brillamment incarnée par la comé-
dienne Eriko Takeda,

Outre la belle performance des ac-
teurs, le coup d'ceil poétique du
réalisateur Sloany Sow confere au
film un univers & la fois tragique et
mystique qul arracherait presque
une larme émue au spectateur.
Malheureusement, - Grenouille d’hi-
ver » ne dure que 17 minutes, Ce
court-métrage a pourtant tout d'un
grand.

Jean-Philippe COLOMBET

Cannes, dimanche dernier. i.es pmfagoﬁm du film devant les marches
du palais du festival, a I'exception de Gérara Depardieu retenu sur un tournage.
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LA SURPRISE DU JOUR

Depardieu
s'offre un court

our une fois I'ogre s'est fait petit.

Mais si Gérard Depardieu, qui a

réenfilé le costume d'Obélix, n'est
pas présent 2 Cannes, il s'est débrouillé
pouryfaire sensation. Laffaire dure dix-
sept minutes. Il sagit d'un court-mé-
frage, « d'hiver », tourné
débutjanvier en Anjou, dans les vigno-
bles du chateau de Tigné. Le scénario
estécritet tourné parun acteurvenu du
théatre, Sony Slow. Lhistoire est celle
dunviticulteur qui assiste aupassagea
trépasde safemmeaimée. Elle estdans
un lit lorsque le fil casse. Les pompes
fumeébres sont en week-end. 11 faudra
attendre lundi. La-dessus survient une
visiteuse, japonaise. Elle a fait
8000 km pour une dégustation, di-
mentvalidée par'épouse. Benjamin se
résigne a une cérémonie tout & coup
déplacée, celle deladégustation. Onne
dira pas la suite, qui a été longuement
ovationinée par plus dunmillier de per-
sonnesa l'issue de la projection surune
plage, dans le cadre de Cannes Classic.
Depardieu sait faire court autant qu'in-
tense. Sa partenaire, Eriko Takeda, star
au Japon, a des grices de papillon.
Voila comment les grenouilles, a
Cannes, fontun effet beeuf: PV,

NOUS AVONS AIME

#00 Unpeu mmO Beaucoup
@\ Passionnément

000 Pas du tout

Page 11
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Recueilli par Jean-Philippe COLOMBET
jean-philippe.colombet@courrier-ouest.com

ous avez récemment tour-

né un film en Anjou dans

lequel vous incarnez un vi-
gneron. Loccasion de réunir vos
deux passions ? .

Gérard Depardieu : < C'étalt surtout
l'occasion de venir tourner dans la
région, au chateau de Tigné,

C'est un luxe de pouvoir toumer chez
sol. Jai été trés heureux que ¢a se
passe dans cette région qui est extré-
mement belle mais qui n'est malheu-
reusement pas suffisamment filmée.
Heureux, aussi, de pouvoir mar-
cher dans les vignes, sur cette terre
d’Anjou, et que ces vignes soient

photographiéees, que la cave soit vi-
vante a travers le cinéma. Tout cela
est trés bien mis en valeur .
«Grenouille d’hiver » est un court-
métrage. On a plutdt I'habitude
de vous voir dans de grosses
producdtions...

« Je naime plus les grosses équipes
de tournage. Dailleurs les grands
films que j"ai faits récemment comme
«Mammouth », je les ai faits avec une
toute petite équipe. Cela permet d'a-
voir plus de temps et donc d'étre plus
concentré, Il y a moins de perdition
d'énergie et de talent »

Vous pensez tourner a nouveau
dans votre chiteau ?

« Oui. Dailleurs le réallsateur du
court-métrage « Grenouille d’hiver »,
Slony Sow, prépare un nouveau

sceénario. D'une maniére générale,
je trouve que le cinéma se meurt
complétement. Et on voit beau-
coup de merde a la télévision. [ci, en
Anjou, sil y avait un peu de soutien
régional, des gens serajent préts a
faire des choses. Mals tout s'endort.
En [talle par exemple, ¢a bouge un
peu plus. 'y a une curiosité, il y a
de vraies valeurs de la terre. lls sont
un peu moins retranchés sur eux-
mémes. Ici, on dirait qu'ils sont déja
vieux a 40 ans -
Que vous
Angevins ?

« Le tempérament angevin ne me
dérange pas. Mals je les trouve un
petit peu renfermés. Sans doute en
raison du poids de la religion catho-
lique, ls vieiliissent vite. Le dimanche

inspirent les

Dans deux festivals et a la télé

« Grenouille d'hiver » sera projeté lors
du Festival de Cannes qui débute au-
Jourd'hui. ll est sélectionné par ail-
leurs pour « Worldwide Shartfilm
Festival » de Toronto, I'un des plus
importants festivals de courts-mé-
trages au monde.

Le film est produit par la société sau-
muroise Nonpareils Productions diri-
gée par Jean-Maurice Belayche, bien
connu a Saumur pour ses activités au
sein de la sociétéBouvet-Ladubay et
pour I'arganisation des Journees du
livre et du vin. Le court-métrage a
été tourné au chateau de Tigne en
février dernier. Gérard Depardieu a
accepté de tenir le role principal pour
un cachet symbolique.

Lacteur y campe le réle de Benjamin,
un viticulteur qui voit sa femme s'e-
teindre dans ses bras des suites d'une
fongue maladie.

= Grenouille d'hiver » est une belle
nouvelle qui met en lumiére les no-
tions d'amour et de séparation, de
mort et de renalssance, dans le mi-
lieu du vin. Le grand public devrait
pouvoit le découvrir sur le petit é-
cran, trés probablement a I'automne,
puisque France 2 en a d'ores et déja
achet¢ les droits.

matin, ies églises sont pleines dans
n'importe quel petit village. C'est trés
bien mais il faudrait quand méme
qu'ils ouvrent les fenétres de temps
en temps =,

Et l'Anjou ?

= Angers et Saumur sont de trés
belles villes mais je crois qu'il fau-
drait un peu plus de culture autour
du vin, autour des roses, autour de
la tetre, La vallée de |a Loire est un
jardin vraiment intéressant. Et mol,
je reste toujours trés attaché aux va-
leurs de la terre, contrairement a la
dimension industrielle.

Il faudrait essayer de retrouver des
cultures anciennes et arréter de faire
des choses a la demande des grands
marchés qui ont un peu tué I'ame
du paysan =

Le court-métrage de 18 minutes a été réalisé par Slony Sow avec Gérard Depardieu, Eriko Takeda et Sabine Lenoel.
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Bouvet Ladubay: Emerging Bubbly

By Gagan Sharma on May 06, 2011 in Events

BOUVET - LADUBAY
SAUMUR
: The French Loire Valley, aka the valley of Kings, has been the land of
origin of great wines. Robust Chinons, sweet Muscadets, dry whites of Saumur and Pouilly Fumé, and the rosés of Anjou that
the world adores. But what puts envy in the hearts of many are their crisp, refreshing, minerally sparkling wines. Bouvet Ladubay,
one of the oldest houses, and definitely the much celebrated one, marked its presence in Delhi for the launch of their new blends.
Vijay Mallya’s UB Group today owns and manages the house, which was once under the flagship of the Champagne house
Taittanger.
Loire Valley is one of the coldest areas for winemaking in France. It's proximity to
the ocean allows the grapes to retain their acidity and slow growth period ensures
complex flavour development, secret to great wines. The soil and the cool waves
add an element of crispness, minerality, and a structure duplicated nowhere else in
the world.
Bouvet Ladubay was established in 1851 and released their first sparkling wine in
the 1890s. Since then the house has been challenging the Champagne houses in
blind tastings and has defeated many. Their accolades and awards speak volumes
about their dedication and meticulous winemaking techniques followed for
decades. The house also owns one of world’s most high-tech winemaking facilities
and have been exploiting to the best of the results which shows in their wine
quality and intensity of production. This family-run endeavour is presently in its fifth
generation and is under the management of the father-daughter duo, Mr. Peatrice
Monmousseau, Chairman, MD, and the Chief winemaker since 1972 and his
daughter Juliette, Deputy MD, Export and Publicity Manager.

Juliette now dedicates most of her time heading the Sales and Marketing team in France and the export markets in Asia and the
neighbouring countries. What is interesting is Juliette’s approach to the business. Heading a company marked for its history and
close-knitted tradition is not an easy task. She mixes her new-gen élan to the business and brings a fresh appeal to the company’s
image. And this is what she likes and also is visible in her work and words. With her love towards books, sports, and cinema she’s
made Bouvet Ladubay the first choice for many prestigious events. The most-recently celebrated India’s win at the cricket world
cup was also marked by Bouvet sparkling wines.

With much excitement Wi-Not tasted some of their wines available in India and
here’s our review:

Bouvet Brut Multi-Vintage: Chenin Blanc + Chardonnay (White):

Pale straw appearance. Fresh fruity nose with a youthful touch. Crisp dry palate
with notes of green fruit skin, minerality, hints of white pepper, unripe green
apples, and tropical notes. Refreshing acidity and admirable balance. Small
persistent bubbles. An easily approachable and amicable wine

Saumur Blanc: Chenin Blanc (White):

Young pale straw colour with a green hue. Aromas of white fruits, peaches,
lemon, and ginseng are intense. Light dry wine with refreshing high acidity, light
alcohol, and notes of capsicum, lemongrass, musk to follow. A great summer
wine, enjoy young.

BOUVET

Bouvet Chinon Rouge: Cabernet Franc (Red):

Impressive deep ruby colour. Aromas of fresh berries and cherry juice. Dry balanced palate with notes of violet, tad inky, ripe red
fruits, touch of spices, and earthiness. Tannins are young, still ripe, moderate alcohol and acidity. What's appealing is the velvety
aftertaste. A nice easy-drinking wines.

Bouvet Rosé Brut: Cabernet Franc (Rosé):

Young Salmon rove with copper-tinged rims. Fruity nose with touch of
chalkiness. Creamy and butter on the palate with an array of floral
notes. Very crisp, tad tangy, high acidity, moderate alcohol. A good
bubbly with marked roundness and balance.

Once a controversial hub for the Champagne producers for sourcing
the base wine is today a budding land of opportunities for its native
producers. Bouvet Ladubay has grown vigorously from its initial setup
and today sees India as an emerging market that shall dominate Asia
in the near future. With a rather affordable tag and quality no short of
Champagnes their projections shall be eying the top spot. To the love
of such wines, Sante!
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Fun outings, parties and dinners with friends are no longer only for the week: eople enjoy an
cvonlnaouiwlmnoodhodandvﬂmumudwnauwmymanimumgywoddataluysmbmmh We
got to see a whole lot of such people this Monday evening, at this special sit-down dinner organised at Graze,
Vivanta By Taj, which a special spread put together by chef R Selvaraji. The special guest for the evening was
Jullette Monmousseau of Bouvet-Ladubay, who took the guests through their range of wines and even aanswered
the queries put forth by the guests.

My glass: Abhay

Fun outings, parties and dinners with frlends are no longer restricted only for the weekands. People enjoy an
evening out with good food and wine as much an a Monday moming as they would at a lazy Sunday brunch. We
got to see a whole lot of such people this Monday evening, at this special sil-down dinner organised at Graze,
Vivanta By Taj, which a special spread put together by chef R Selvaraji. The special guest for the evening was
Juliatte Monmousseau of Bouvet-Ladubay, who took the guests through their range of wines and even aanswered
the queres put forth by the guests.

My glass: Abhay Kewadkar
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Honor your mother with a champagne or sparkling wine
In the Champagne district the only grapes that can K
be used to make a true champagne are the pinot
noir, pinot meunier and chardonnay. Pinot noir and (L
chardonnay grapes grown in the Carneros district of g i
California were used in making this great dry

sparkling wine. Look for apple, pear, strawberry and &/~

citrus notes in this fantastic sparkler, AAA -

There are some very nice sparkling wines made in momslikefBh.
France that cannot call themselves champagne

simply because they are not made in Champagne or they are
made from grapes other than the three classic champagne grapes.
These wines can offer tremendous value. Champagne was not the
first area to produce sparkling wines in France. That honor goes to
Limoux.

A great wine at a reasonable price is the Cuvee Princess de Aimery
Blanquette de Limoux ($15-20). Made from the mauzac grape in
the area around the city of Limoux in the Languedoc district in the
southwestern part of France this wine is soft and easy to drink.
Creamy with apple, pear, nuts and honey notes this wine is great
for a toast before brunch and since it is so affordable it can be
enjoyed throughout the entire Mother's Day brunch.

Another very affordable French sparkling wine suitable for a
Mother’s Day celebration is the Bouvet Brut ($10-15). This wine is
created in the Loire Valley which is known to produce high quality
chenin blanc grapes. A blending of chenin blanc and chardonnay
creates a very nice citrus, toast and vanilla flavor profile in this nice
wine. Try this one with shrimp, oysters or crawfish.
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| Home Page
Taille Princesse - A New Jewel from the Loire

In Bangalore recently to attend the UB Group's Global Conclave, Patrice
Monmousseau, president of Loire's Bouvet-Ladubay and his daughter, Juliette
Monmousseau, deputy managing director Bouvet-Ladubay, took a little time
out to unveil a treat for wine lovers in India, that promises to be very popular,
reports SI correspondent, Ruma Singh

Pictured: A bottle of Taille Princesse

The sparkling treat was a new cuvée made in collaboration with French

thespian, Oscar nominee and Golden Globe winning actor, Gérard Depardieu
(Cyrano de Bergerac, Hamlet, Green Card), who also happens to be a wine lover,
vineyard owner and winemaker. Depardieu has produced some noted wines over the
years, especially in partnership with Bardeaux winemaker, Bernard Magrez. Depardieu
has vineyards in Bordeaux, Languedoc in the south of France, as well as in Spain,
Morocco and Argentina, besides owning Chateau de Tigneé, a 100 hectare property in
Anjou, not more than 20 km from the Bouvet winery in Saumur.

e

Pictured: Gérard Depardieu

The new sparkling wine, called Taille Princesse, is named in
honour of Depardieu's grandmother, a gemstone cutter, and
refers to a particular cut of diamond, viz, the Princess cut. It also
fits in with Bouvet's jewel-inspired wine names such as Saphir,
Trésor and Rubis. Taille Princesse, a blend of Chenin Blanc and

Chardonnay, was first unveiled internationally at Germany’s

Prowein 2009 by Monmousseau and Depardieu, to excellent
reviews. "It was immediately a huge success,” says
Monmousseau.

Besides being neighbours, the two men are friends.
Monmousseau first met Depardieu at one of Bouvet-
Ladubay's cultural events 18 years ago. "He was invited
for our annual Book and Wine festival at Saumur, where
we had instituted an award in the name of the late

French actor Jean Carmet who was a close friend of his.
Gérard is a well-known epicure who loves food and
wine. Soon we hecame good friends,” says Monmousseau.

Pictured, Patrice Monmousseau, president of Loire's Bouvet-Ladubay

Depardieu, who owns two restaurants in Paris, was impressed by what he saw in
Saumur. So he was more than ready to listen when Monmousseau spoke to him about
adding a sparkling wine to his portfolio. "I told Gérard, 'See, you have no bubbles in

your portfolio.' He considered the idea and soon a partnership was forged and the

cuvée Taille Princesse was born.

"The harmonies of Chenin Blanc and Chardonnay express the character I like,"”
Depardieu has been quoted as saying about this wine which has fine bubbles, myriad

fruit aromas, especially apple and stone fruit, as well as mineral notes in the finish.

With Depardieu's high-profile wine preferences, did he not consider adding 'bubbles’
from Champagne instead of the Loire to his partfolia? "No. In fact, Gérard would tell

me, 'Champagne doesn't hold the monopoly for bubbles

Today, Bouvet makes a very exclusive, limited 20,000 bottles of Taille Princesse for
Depardieu (in contrast to their own high-end sparkling, Trésor, of which 400,000
bottles are produced).

These two sparkling wines are also quite differently made. Taille Princesse is made in
new French oak barrels using the 'methode traditonelle’ and the dosage is adjusted in
the secondary fermentation, making a wine that is much drier, with a long finish.

In November 2010, Depardieu and Monmousseau launched the Taille Princesse Rosé
de Gérard Depardieu, which was also very successfully received.

Indian wine lovers, already familiar with the Bouvet-Ladubay range of sparkling wines
imported by UB, will soon be able to sip the Taille Princesse Saumur Brut, to be
followed by the Taille Princesse Rosé.

Backed by Gérard Depardieu's star power and Bouvet-Ladubay's expertise with
sparkling wines, these are two wines that should go down well with Indian wine lovers.

48



Sommelier npia April 26th 2011

THE WINE MAGAZINE India

« Red wine in moderation for heart health | Home Page | Taille Princesse - A New Jewel from the Loire »

SI arranges Bouvet Wine Dinner at Olive Beach

It was a perfect pairing: a crisp, minerally, absolutely dry Saumur Chenin
Blanc and a plate of tender asparagus anointed with truffle oil. That was
the first course at the Sommelier India dinner on Monday, April 25 in
honor of Juliette Monmousseau, Deputy Managing Director of the Bouvet-
Ladubay winery in the Loire Valley of France, writes wine enthusiast,
Jyoti Thottam, who is also Chief of Bureau for Time Magazine in India.
Pictured: Juliette Monmousseau, Deputy Managing Director of Bouvet-

That was just the first of several courses of Mediterranean-inspired food from Olive Beach at the Hotel Diplomat. They

were matched with a Four Seasons chenin blanc in an off-dry style;: a Bouvet Chinon Rouge, with just enough structure

to show off its soft red fruit, a Four Seasons Shiraz, with heady notes of camphor, pine, pepper and black fruit; and an
easy-drinking Bouvet Brut Rosé.

The most interesting pairing of the evening, however, may have been that of the two winemaking traditions.
Monmousseau represents the old world. She is a 5th generation wine maker from the Loire Valley, and her family

produces about 6 million bottles a year, the vast majority of it sparkling wine made with only white grapes -- chardonnay

and the chenin blanc that finds full expression in the limestone soil typical of the region. Bouvet Ladubay is now part of
UB Group, represented at the dinner by Abhay Kawedkar, chief winemaker and a pioneer of India's very new-world
wines. Kawedkar is ready to bring Indian wine to the French market, and has an ally in Bouvet-Ladubay.

Pictured: Rahoul Singh, Jug Suraiya and Bunny Suraiya.

It was wonderful to see the two Chenin Blancs in their distinct styles. The
contrast only deepened my appreciation of this versatile, sometimes
overlooked varietal. Bouvet-Ladubay, meanwhile, hopes to be part of the
new wine drinking culture of India. They are well on their way. When Sachin

Tendulkar and the rest of the Indian cricket team were sprayed with bubbly
after winning the World Cup final, the wine was none other than Bouvet
Trésor.
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SPECIAL VIN

Irene Frain
“Le grand d¢fi des vignerons”
: . ’. ; JA. ™ :‘.

. I = « Wl faut preserver
| A RO e R la qualité des terroirs. »

... Et récemment, 3 Saumur,
les excellenis erus de|Bouvet-La|
dubay ont tant séduit le milliar-
daire indien Vijay Mallya qu'il en
a fait acquisition.
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ESSEN &&TRINKEN

«14.04.2011»
Aus dem Garten Frankreichs: Bouvet-Ladubay Saphir Brut Cremant de Loire 2007

k
Beschwingte Frithjahrszeit, samtweiche Luft und Freude am GenieBen! Warum nicht mal

einen Saphir Brut Cremant de Loire verkosten! Zartgriine Noten frischer Apfel, rassige
Sdure aher nicht zu trocken, feinste Perlage sind kennzeichnend fir den edlen Tropfen.

Die reinsortige Verwendung von Chardonnay verleiht dem Saphir eine Ausnahmestellung.
Bliten und reife gelbe Friichte dominieren das Aroma, welches von einer langanhaltenden,
sehr feinen Perlage getragen wird. Verkostungssieger in sehr vielen Blindverkostungen -
ernster Konkurrent auch fiir viele Champagner.

Die Loire gilt als der Garten Frankreichs, und wer schon mal mit dem Fahrrad die
wunderschénen Parks der grandiosen Loire-Schldsser durchfahren hat, wird dem nicht
widersprechen. Ein kleines SchloB ist die Edelkellerei Bouvet Ladubay. In ihren tief in die
Erde gegrahenen Kellern reifen die herrlichsten prickelnden Tropfen, die in Frankreich
auBerhalb der Champagne erzeugt werden.

In Herstellungsweise und stil dem Champagner sehr dhnlich, unterscheiden sich die
Schaumweine von Bouvet Ladubay doch durch ihre heschwingte Leichtigkeit - und durch
den halben Preis! Dass die Qualidt mindestens genauso gut ist wie viele Spitzen-
Champagner, zeigt Bouvet Ladubay immer wieder auf vielen internationalen Verkostungen.

Grundlage dafiir sind ausgezeichnete Lagen auf kreidehaltigen Bdden, die hauptsachlich mit
Chardonnay und Chenin blanc bepflanzt sind. Im Keller selhst harrscht eine fruchtbare
Allianz zwischen modernster Technik und gelassener Tradition, die den Schaumweinen die
natige Zeit zur Reife gibt.

Weitere Informationen:
www.vinopolis.de

(Der Link wurde am 14.04.2011 getestet.)

Leser: 178 / Index: 178.00
brikada® - MA G A ZINfir FR A UE N-Fon +49(0)821-3193256-Fax +49(0)821-3193257-info@brikada.de
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B. Quant a « Trésor Brut», le nom
provient d’'une anecdote selon laquelle
une pierre précieuse était enterrée
sous une abbaye construite sur le
terrain du domaine. Les ar6mes
souples de péche blanche et de poire
rendent aimable ceux qui boivent le
vin.

x5
AT
D&
gr Japan March 2011
73'1 +
: Wy 7 KL,
4 B et )y 77
7808 (i | 1[‘ - | Bouvet Ladubay
L i PR E M A 3 5 2| Des «vins qui murmurent » aux
L ¥ i x \ D 1 bulles délicates, servis pendant
gl ; ‘(L’_J,'lm‘i le festival de Cannes
] 18 ' v
s TR AL ~ %% Fondé en 1851, ce domaine de
= ¢ g % ¥ N o

renom  produit des vins
effervescents de grande qualité a
partir des cépages Chenin Blanc
et Chardonnay. A Saumur, de
nombreuses caves ont été
creusées dans des
désaffectées. Sous le domaine, un
tunnel de 5 km est aujourd’hui
utilisé comme cave. Produits
selon des méthodes tradition-
nelles, ces vins équilibrés aux
bulles délicates sont des «vins
qui murmurent». Le domaine
Bouvet Ladubay est tres lié avec
le monde du cinéma. La cuvée
Gérard Depardieu doit son nom a
un acteur célébre. De plus, les
vins sont
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servis lors des
réceptions du Festival de Cannes.

A. Le «Taille Princesse de Gérard
Depardieu » est une cuvée spéciale
que Bouvet Ladubay produit en
partenariat avec le célebre acteur.
« Taille » désigne ici la taille des
pierres précieuses. Depardieu l'a
baptisé ainsi en souvenir de sa mere
qui travaillait dans une joaillerie. La
vivacité et le bouquet fruité se mettent
mutuellement en valeur.
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THE SUNDAY TIMES
UK March 11th 2011

50 ways to upgrade your holiday

Hotel suite for the price of a standard? Of course. Michelin-star dish for less
than a burger? Coming up. Here's how to get way more than you paid for

The Sunday Times Travel Magazine
Published: 11 March 2011

Upgrading your hotel room can be as simple as just asking (Getty)

9. Sip champagne on the plane

Booked economy flights for a special-occasion weekend away? Just because you’re down the back
of the plane doesn’t mean you have to put up with warm mini-bottles of sweet screw-top
Sauvignon. Ask flight attendants if you can chuck a few coins at some celebratory fizz: usually

they’ll sell you those 187ml mini-bottles the business-class guests drink — at very reasonable rates.

SAS, the Scandinavian carrier, does Nicolas Feuillate for £8.70; Swiss will sell you refreshing
Heidsieck for £8.60; and American Airlines practically gives theirs away at about £4.40 — the
quaffable Bouvet Brut label| or delicious Domaine Laurier.
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La cuvée Eclat de Mlle Ladubay LIQUEUR MODERNE

se décline en rosé

> Bouvet|Ladubay|decline en rosé sa cuvée

Eclat de Mile Ladubay. Ce saumur a été élaboré
a partir de cabernet et de pinot noir. Comme
pour le blanc, ce vin présente la particularité
d'avoir subi un élevage en barriques avant

la seconde fermentation en bouteilles.
L'opérateur a pris le méme habillage en
medifiant la couleur de |'étiquette et de

13 coiffe. La cuvée Eclat est particulierement
bien implantée dans les magasins de
I'Ouest, notamment chez Systéme U

et Leclerc.

Contenance: 75cl- PVCindicatif: 720 €

Lemalt
de Systeme U
prend de l'age
> Alors que Systéme U 2
complétement revu son
offre de scotchs blends
MDD (voir Rayon Boissons
de jonvier 2011
page 98), du chan-
gement apparait
— — 3ussicoté malt.
Les Nouveaux
Commergants
ont fait passer
leur pure malt
8ansd'ageen
single malt
10 ans d'age.
Au passage,
Glen Meallow
arevuson
packaging. L'éti-
quette beige et
épurée apparait plus quali-
tative, en rapport avec le
nouveau statut du produit
Contenance: 70l
PVCconstaté: 1495 €

de marsala marché valeur pour réaliser 18 % des ventes de la caté-
> Voicile format « culi- gorie en 2010 et méme 22 % en y intégrant la déclinai-

. naire » du marsala fine . son ala menthe blanche signée Cet 31. Bacardi-Martini
Pellegrino a17° bien veut toujours croire au succés d'un parfumquin‘arien

| adaptéaun i d'innovant mais qui s'est imposé comme une valeur
usage ponc- L . shre,ycompris chez les jeunes adultes. « Nous sommes
tuel pour dé- devenus lo quatrieme marque de spiritueux la plus
glacerun i consommee chez les 18-25 ans ». argumente Sophie Sold.
platet Qui dit mieux ?

| préparer ' Contenance: 15| - PVCindicatif: 2150 €

| unesauce
ou encore

| pour ajou-

| terdans

i les patis-

. series. Cette flasque de

| 20cidela marque distri-
i buée par Carniato se pré-
| sente sous blisteren

| rayons. La petite dose de
| marsala adéja séduit les

. et Coraet se trouve propo-

Gatorade est de retour

> Les premiéres bouteilles de Catorade ont fait leur apparition en linéaire. Aprés une tentative
infructueuse au début des années 1390, la boisson pour le sport de PepsiCo est donc de retour dans
I'Hexagone, avec les mémes conditionnements qu'aux Etats-Unis. Le géant des softs-drinks a un
temps imaginé adapter Ia charte graphique au marché frangais mais n'a finalement pas retenu cette
option. Trois saveurs sont disponibles : orange, orange sanguine et citron. Leur particularité repose
sur|'absence de colorant et d'édulcorant artificiels. Pour se distinguer de |a concurrence, PepsiCo
cible également un prix de vente inférieur a 1€, juste en dessous de celui de Powerade (Coca-Cola).
Contenance: 50 c/ - PVCindicatif: 0,99 €

NOUV PRODUITS

Get 27 voit tres grand GET

> Pour donner un coup d'accélérateur a sa croissance, 13 li-
queur de menthe verte Get 27 propose le format 1.5 litre
parallelement aux références 70 cl et litre. Un trés grand
conditionnement déja détenu par son concurrent Malibu.
Lequel reste d'ailleurs assez peu diffusé en linéaires.
Mais, du cate de la marque de Bacardi-Martini, les ambi-
- tions semblent importantes. « Get 27 bénéficie de
consommateurs trés fidéles. d'ou l'intérét d'un tel format
| qui sera avant tout proposeé aux hypermarcheés », fait re-
marquer Sophie Sold. directrice du développement com-
mercial de Bacardi-Martini. Il faut préciser que la star des
.. peppermints est devenue en 2008 N"1des liqueurs mo-
dernes en GMS, devangant Malibu, Baileys, Passoa ou
Une petitedose  encore Soho. Elle améme depuis renforcé sa part de

Antésite se lance dans les liqueurs
« light »
> Alamaniére de ce que produisent Suprex. Cherry Rocher
et désormais Pernod avec Soho (voir ‘orticle consacré a cette
marque dons ce numéro), Antésite élabore I3 « liqueur » Pan-
nata a15° réalisée sur une base fermentée. Ce produit, au packa-
' ging moderne et au godt de fruit de 1a passion. s'acquitte ainsi
" d'une fiscalité ultra-réduite. La recette qui évoque |3 saveur de
! Passoa est référencée chez Netto, La société Antésite, implantée 3

groupes Auchan, Carrefour

sée ponctuellement chez

i Monoprix. ¥ Voiron (38) et spécialiste des concentrés, annonce avoir d'autres pro-
. Contenance: 20c! jets dans le registre des liqueurs « light ». A suivre...
PVCindicatif: 410 € Contenance: 70 cl - PVCconstaté: 4,79 €
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Gérard Depardieu a tourné dans
un court-métrage made in Anjou

Entre deux grosses productions, le comédien a accepté de tenir le role principal d'un film de 14 minutes
produit par une société angevine. Le tournage s'est déroulé il y a quinze jours chez lui, a Tigné.

Tigné, fin janvier. Dans « Grenouille d'hiver =, Gérard Depardieu campe le personnage ae senjamin, un viticuiteur qui vient de perdre tragiquement sa femme.

Jean-Philippe COLOMBET
jean-philippe.colombet@courrier-ouest.com

Aprés avoir produit une ving-
taine d'épisodes de la série
< Myster Mocky présente... »
en 2008 et 2009, la jeune société
saumuroise Nompareiile Productions
vient de fraachir un nouveau cap en
se payant le luxe de faire tourner
Gérard Depardieu dans son prochain
court-métrage.

Lacteur y campe le role de Benjamin,
un viticulteur qui voit sa femme s’é-
teindre dans ses bras des suites d’'une
longue maladie. Ne pouvant suppor-
ter de rester prés de sa dépouille, il
décide, et ce malgré le froid, de s'ins-
taller dans ses vignes en attendantla

levée du carps. Le drame a lieu un
dimanche. Il lui faudra donc attendre
jusqu'au lendemain matin pour re-
tourner dans cette maison qu'il re-
garde a présent comme le tombeau
de son avenir. Mais une innocente
Japonaise, venue spécialement pour
la dégustation de son vin, va 'ame-
ner délicatement a faire son deuil.

« Le faire tourner,
je n'y croyais pas »

Signé Siony Sow - auteur, scénariste
et réalisateur de 42 ans - - Grenouille
d'hiver » est une belle nouvelle qui
met en lumiere les notions d'amour
et de séparation, de mort et de re-
naissance, dans le milieu du vin. Le

tout, dans un univers poétique trés
travaillé. « Eriko Takeda, I'acirice qui in-
carne la jeune Japonaise, m'a soumis le
scénario fin novembre 2010. I'ai trou-
vé ca génial, raconte jean-Maurice
Bellayche, producteur du film. Fai
immédiatement pensé a Gérard pour
le role principal, mais je n'y croyais
pas vraiment ».

Les relations « viticoles » qu'entre-
tiennent les deux hommes ont sans
doute facilité les choses, M. Belayche
est en effet le numéro 2 de Ja maison
de vins [Bouvei-Ladubay| avec qui
l'acteur a commercialisé une cuvée
effervescente & son nom I'an passé.
= Je lui ai transmis le scénario pour a-
voir son avis, rapporte le producteur.
1l m'en a reparié quinze jours plus tard

et if a accepté de tenir le role, & condi-
tion que les dates collent avec son em-
ploi du temps »,
Le tournage s'est donc déroulé fin
janvier dans la propriété de I'acteur,
au chateau de Tigné. Le bouclage
est prévu pour le 10 mars. Le film
doit ensuite &étre projeté dans divers
festivals en France et a I'étranger,
avant, peut-étre, d'étre diffusé a la
télévision.
Un reportage de 6 minutes
sur fe tournage doit étre diffusé
aujourdhui, 3 8 h 27,
dans I'émission Télématin
sur France 2.
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Top 7 Wines recommendations for the New Year

With so many friends and family visiting the motherland
from around the world, it"s essential to have a great
bottle of wine on hand to match the occasion. From
celebratory sparklers and classic reds to zesty whites or
refreshing rosés, these are my picks. Indian or
international, each wine offers a different taste and a
special experience. This piece was first published in the Indian Express.

Champagne or other Sparkling Wine is an important standby in your wine chiller at
this time. If it's champagne, I'd choose an elegant fizz such as Louis Roederer
Cristal. It's not cheap, but then this is the time to splurge. Importer: Brindco
Limited.

The UB Group's Bouvet Ladubay's Brut is produced in the Loire Valley with Chenin
Blanc grapes and is a less expensive alternative, while Sula’s newly launched Brut
Rosé, a blend of Chenin Blanc and Zinfandel grapes, i= a lovely pink sparkler that is
eminently affordable.

The UB Group's Bouvet Ladubay's Brut is produced in the Loire Valley with Chenin
Blanc grapes and is a less expensive alternative, while Sula's newly launched Brut
Rosé, a blend of Chenin Blanc and Zinfandel grapes, is a lovely pink sparkler that is
eminently affordable.
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